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 های برگ و میوه انگور وحشی فعالیت آنتی اکسیدانی و محتوای فنولی و فلاونوئیدی کل عصاره  بررسی
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 دهیچک اطلاعات مقاله                        

 مقاله :   یخ هایتار
 

 21/5/1402افت: یخ دریتار

 19/2/1403رش: یخ پذیتار

و از گیاهان   Vitisمتعلق به جنس  (Vitis vinifera subsp. Sylvestris)زیر گونه انگور وحشییی  

های متانولی،آبی،کلروفرمی و در این پژوهش،عصییاره .آوری شیید، از منطقه میانکاله جمعبومی ایران

اتیل اسیتاتی به رو  ییسیاندن از میوه و برگ گیاه انگور وحشیی تهیه شید. پس از آن بازده عصیاره 

گیری تعیین گردیید. همننین متتوای فنولی کیل و فنونودییدی کیل میوه و برگ مورد ارزییابی  رار  

پیکریلی -1-دی فنیل-2و2 (ها از دو رو اکسیییدانی عصییارهو به منظور تعیین فعالیت آنتی گرفت

ها نشیان اسیتفاده گردید. بررسیی FRAPآهن(  کنندگی یونو رو  ) درت احیا  DPPH(  هیدرازیل

برای    71/12برای برگ و  35/14ربوط به عصیاره آبی با مقادیر گیری مداد که بیشیترین بازده عصیاره

میوه گیاه بوده اسیت. از نظر متتوای فنولی، میوه گیاه دارای متتوای باتتری نسی ت به برگ اسیت.  

  mg/gتوان گفیت کیه عصیییاره متیانولی دارای بیاتترین مقیادیر متتوای فنولی در برگ )همننین می

( اسیت. در مورد متتوای فنونودیدی بیشیترین مینان  mg/g  1/0  ± 3/12( و میوه گیاه )9/2  ±  25/0

نتی اکسیییدانی به آ( بوده اسییت. بررسییی فعالیت mg/g  03/0±  7/9) مربوط به عصییاره متانولی میوه

دارای    g/ml 12/0 ± 74/26برابر بیا    50ICبرگ بیا  آبیعصیییاره نشیییان داد کیه    DPPHهیای رو 

باشید. عصیاره متانولی برگ نین دارای بیشیترین  درت احیای میبهترین نتیجه در مقایسیه اسیتاندارد 

بود. به طور کلی ارزیابی فیتوشیمیایی  FRAPاکسییدانی به رو  آهن در رو  سینجش فعالیت آنتی

نشیان داد که عصیاره متانولی بهترین عملکرد را در بین اهار عصیاره برگ و میوه گیاه انگور وحشیی 

 مورد بررسی داشته است. 
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 ه مقدم-1

 70بیا    Virtaceaeییانواده    )انگور(، متعلق بیه Vitis جنس

ای بیاترونیده و پینکیدار گونیه در جهیان بیه صیییورت دریتیه

. [1]ای اسیت  های متقابل و پنجهاسیت.این جنس دارای برگ

انگور) مرکنی  (vitis viniferaگونیه  اروپیای  منطقیه  ،  بومی 

مدیترانه، و جنوب غربی آسییا اسیت که امروزه در سیراسیر  

این گیاه به صیورت یودرو نین  باشید.جهان  ابل کشیت می 

شیود. این گیاه در گذر زمان در نقاط مختلف جهان دیده می

ا لیمی و متیطی مختلف سیازگاری یافته و امروزه  با شیرای   

سینتی از  طب  در .[2]در ا صیی نقاط دنیا  ابل کشیت اسیت 

 و روماتودید آرتریت  نظیر هاییمداوای ناراحتی انگور برای

 دلیل به از طرفی انگور .اسیت  شیدهاسیتفاده می روماتیسیم

اسیییید  اتژیك همنون اکسییییدانی آنتیترکی ات   داشیییتن

همننین  مفاصیل شیده، التهاب بیماری  عندم کاهش موجب 

  .[3]دهدیاصیییت  یید سییرطانی یوبی از یود نشییان می

رویشییگاه انگور وحشییی در مناطقی اسییت که دارای یا   

حاصییل یین باشییند که شییامل مناطق جیرافیایی مختلفی در 

ل نان و  سییوریه، افیانسییتان،  ترکیه، هایی نظیر عراق،کشییور

 subsp.vitis vinifera . انگور وحشیییی)[4]شیییودایران می

Sylvestris)  هیای گییاه انگور اسیییت کیه در یکی از زیرگونیه

های شیییمال کشیییور و مناطق مرطوب دامنه ایران در جنگل

هیای زاگرس دارای پراکنیدگی ط یعی اسیییت. این گییاه  کوه

های سیه بخشیی اسیت و سیطر زیرین برگ دارای دارای برگ

هیای  گییاهان من ع ارزشیییمنیدی از متیابولییت  .[5]کر  اسیییت 

شیماری  ثانویه ط یعی هسیتند. این ترکی ات دارای یوا  بی

،  یید [7]،آنتی اکسیییدانی[6]از جمله یوا   یید میکروبی

و غیره هسییتند. فنونودیدها و   [9]،  یید دیابتی[8]سییرطانی

های ثانویه هسیتند که با  از متابولیت ای  ترکی ات فنولی دسیته

باشییند. از جمله اینکه  میدر ارت اط یوا  گیاه   از  بسیییاری

اگر گیاهی متتوای فنولی و فنونودیدی باتیی داشیته باشید، 

و  یید   [10,11]احتمال اینکه دارای یوا   یید سییرطانی

کنید. همننین متتوای  بیاشییید افنایش پییدا می  [12]میکروبی

بیاتی این ترکی یات بیا مینان مهیار اسیییترس اکسیییییداتیو در 

اکسییدانی یك  . از طرفی مینان فعالیت آنتی[13]ارت اط اسیت 

با اثربخشیی بیولوژیکی رابطه مسیتقیم داشیته  تواند  گیاه نین می

از آنجایی که مطالعات اندکی در زمینه بررسیییی    .[14]باشییید

فیتوشیمیایی این گیاه ارزشمند تاکنون به ااپ رسیده است،  

قیه  طرو گییاه انگور وحشیییی از مناینرو در مطیالعیه پیشاز  

آوری گردید. حفاظت شییده میانکاله اسییتان مازندران جمع

های مختلفی از برگ و میوه گیاه به رو  ییسیاندن عصیاره

بیه کمیك اهیار حنل )متیانول،اتییل اسیییتیات،کلروفرم و آب( 

ها از بدسییت آمد. پس از آن یوا  فیتوشیییمیایی عصییاره

متتوای فنونودیدی کل و فعالیت    جمله متتوای فنولی کل،

، مورد ارزیابی  FRAPو   DPPHاکسیییدانی به دو رو  آنتی

  رار گرفت.  

 

 بخش تجربی  -2

 های مورد استفادهمواد و دستگاه

  99ها با یلو  باتی  در این تتقیق تمامی مواد و حنل

مر    شرکت  شدند.    (Merck Millipore)از  یریداری 

دوپرتوی    SPEKOL 2000 Analytik)اسپکتروفوتومتر 

Jena)   برای ث ت طیفUV-Vis   .استفاده شد 

 جمع آوری گیاه

 –برگ و میوه گیاه انگور وحشی از منطقه میانکاله )بهشهر  

جمع  –مازندران   هرباریومی    شد  آوریایران(  شماره  با  و 

شزیست   گروهدر    5524 ث ت  مازندران  دانشگاه  .  دشناسی 
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های برگ و میوه این گیاه پس از یشك شدن در سایه  اندام 

 .به کمك آسیاب پودر شدندو به دور از نور یورشید، 

 استخراج عصاره

عصاره از بخشجهت  برگ  گیری  و  میوه  های یشك شده 

گیاه انگور وحشی از رو  ییساندن استفاده شده است. به  

گرم از پودر برگ و میوه یشك    2این صورت که ابتدا مقدار  

لیتری ریخته شد  میلی  250شده از گیاه انگور وحشی در ارلن  

لیتر از حنل ا افه گردید تا جایی که سطر گیاه  میلی  75و  

با  ارلن  درب  باشد.  پوشیده شده  با حنل  کامن  پودر شده 

ساعت بر روی همنن  رار    24پارافیلم بسته شد و به مدت  

  75. عصاره بدست آمده به یك ظرف تمین منتقل و  داده شد

 عصاره های بدست آمدهحنل ا افه شد. سپس    یتر ازل  یلیم

صافی کاغذ  یك  توس   شماره  برای    واتمن  شد.  صاف 

و   زیاد  دمای  از  جلوگیری  و  انرژی  اتنف  از  جلوگیری 

حاصله،   ترکی ات  شدن  تجنیه  از  جلوگیری  همننین 

 1ها از دستگاه ت خیرکننده دوار ها از عصارهجداسازی حنل

این عملیات   تکرا  3استفاده شد.  ایدگردر  بار  مقدار و    ین. 

در نهایت   است. یدهگرد یساز  ینه به ،تعداد دفعات استخراج

پودر  اهار عصاره آبی، اتیل استاتی، متانولی و کلروفرمی از  

 بدست آمد. انگور وحشی میوه و برگ 

 

 گیری و غلظت هر عصاره تعیین بازده عصاره

از هر    گرم  2گیری، حنل موجود در  برای تعیین بازده عصاره

ها  در آون ت خیر نموده و از این طریق وزن عصارهرا  عصاره    4

آمد. عصاره بوده و حالت  بدست  به رنگ زرد و عسلی  ها 

با    ها با ترازوی د یقروغنی داشتند. از این طریق وزن عصاره

گرم  0/ 1د ت   تا  اندازه  میلی  شد  فرآیند  بازده  گیری 

 گیری در هر مورد بدست آید.عصاره

 
1-Rotary evaporator 

 تعیین مقادیر فنول کل

گیری مینان ترکی ات فنولی گیاه انگور وحشی با  اندازه

فولین از رو   کالتو   -استفاده  به  [15]انجام شد  2سیو   .

های  میکروگرم از عصاره  50-250این صورت که مقدار  

های آزمایش ریخته و با آب  موردنظر را با سمپلر در لوله 

  100میکرولیتر رسانده شد. سپس  1600مقطر به حجم 

فولین معرف  به    -میکرولیتر  و  ا افه  آن  به  کالتو  سیو 

 300د یقه،    5یوبی با ورتکس مخلوط گردید. پس از  

به آن ا افه شد. پس از    7     میکرولیتر سدیم کربنات

ساعت در تاریکی و در دمای    2ها به مدت  آنکه نمونه

ی  اتاق هم زده شد، مینان جذب نور هن عصاره به وسیله

طیف موج  دستگاه  طول  در  نوری  نانومتر   760سنج 

اندازه گیری گردید. نمونه شاهد شامل  نس ت به شاهد 

 باشد. جن عصاره گیاهی میه همه اجنای واکنش ب

دست آوردن منتنی کالی راسیون از گالیك اسید  هبرای ب

استفاده شد. به این صورت که گالیك  به عنوان استاندارد  

میکروگرم بر    20و    15،  10،  5،  5/2های  اسید در غلظت 

گردید و مطابق رو  بات به هر کدام از    تهیهمیکرولیتر  

فولین  100ها  غلظت  معرف  و    -میکرولیتر  کالتو  سیو 

ا افه گردید و مجدداً 7     میکرولیتر کربنات سدیم  300

ساعت در تاریکی و در    2ها به مدت  بعد از آنکه نمونه

آن مینان جذب  زده شدند،  اتاق هم  در طول دمای  ها 

منتنی    760موج   آن  اساس  بر  و  شد  نانومتر  رادت 

این  شد.  رسم  اسید  گالیك  غلظت  برابر  در  جذب 

ها برای هر غلظت سه بار تکرار شد. در نهایت  آزمایش

مینان فنول کل از روی مینان جذب نمونه و استاندارد،  

گرم گالیك اسید به گرم وزن یشك گیاه  حسب میلی  بر

 بیان گردید. 

 

2- Folin-Ciocalteu 
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 تعیین مقادیر فلاونوئید کل

از رو  رنگ استفاده  با  ترکی ات فنونودیدی  سنجی  مقدار 

. به این صورت که، مقدار  [16]گیری شدآلومینیم کلرید اندازه

ها در لوله آزمایش میکروگرم بر میکرولیتر از عصاره  400-50

میکرولیتر رسانده شد.    1500 رار داده و با آب مقطر به حجم  

( ا افه گردید و پس از  w/w  5/0) 2NaNOمیکرولیتر 75

  w/vمیکرولیتر آلومینیوم کلرید )  150د یقه به آن    5گذشت  

مدت   10 به  و  ا افه شد  داده شد.    6(  زمان  آن  به  د یقه 

هیدروکسید    500سپس   سدیم  و    1میکرولیتر    275موتر 

میکرولیتر آب ا افه و بعد از مخلوط نمودن کامل، جذب 

در   شاهد  مقابل  موجدر  شد  نانومتر  510طول  از یوانده   .

کودرستین به عنوان استاندارد استفاده گردید. مینان متتوای  

گرم کودرستین در گرم پودر فنونودیدی بر اساس مینان میلی

براساس   استاندارد  منتنی  است.  شده  گنار   یشك 

کودرستین    400و    mg/mL  50  ،100  ،250  ،300های  غلظت 

 رسم شد. این آزمایش برای هر غلظت سه بار تکرار گردید. 

 (DPPHتعیین فعالیت ضد رادیکالی )

آنتی نمونهفعالیت  اندازهاکسیدانی  طریق  از  گیری  درت ها 

رادیکالی ظرفیت  ارزیابی  رار    DPPH کاهش  مورد 

میکرولیتر از    میکروگرم بر  75-1200. غلظت های  [17]گرفت

های مختلف در لوله آزمایش ریخته شد. آسکوربیك  عصاره

به  میلی  5اسید   شد.  استفاده  استاندارد  عنوان  به  موتر 

به   ا افه و  درصد   50ها متانول  های مختلف از عصارهحجم

شدمیلی   3حجم   رسانده  متلول    .لیتر   DPPH  1سپس 

حجم  میلی به  گردید.میلی  1موتر  ا افه  آن  لیتر  از    پس 

مخلوط با همنن الکتریکی به شدت همنده شد و به مدت  

د یقه در تاریکی  رار گرفت. پس از آن جذب مخلوط با   30

طیف نوریدستگاه  طولUV سنج  در   517موج  در  نانومتر 

گیاهی(   عصاره  نمونه  بدون  )واکنشگر  شاهد  مقابل 

)غلظتی از هر عصاره که تزم    50ICگیری شد و میناناندازه

ها تعیین  عصارهها مهار شوند( برای  رادیکال  50     است تا

شد. این آزمایش برای هر اندام گیاه سه بار تکرار شد. در این  

آنتی  ،رو  رادیکال ظرفیت  کردن  ینثی  پایه  بر  اکسیدانی 

DPPH (RSD  .به وسیله فرمول زیر متاس ه گردید ) 

 RSD =  
− جذب  شاهد   جذب  نمونه 

 جذب  شاهد 
 × 100 

 ( FRAPتعیین قدرت کاهندگی )

 ( آهن  رو   این  )IIIدر  آهن  به   )IIمی احیاء  شود.  ( 

را دارند    Fe+2به    Fe+3هایی که توانایی احیای  اکسیدانآنتی

کمپلکس   ت دیل  کمپلکس  بی  Fe-TPTZ+3باعث  به  رنگ 

2+Fe-TPTZ  برای این کار  [18]شوندکه به رنگ آبی بوده، می .

گیاهی    250غلظت   های  عصاره  از  لیتر  برمیلی  میکروگرم 

به حجم  و  مختلف میوه و برگ گیاه انگور وحشی برداشته  

لیتر    2نهایی   شدمیلی  حاوی    FRAPمتلول  .  رسانده  که 

TPTZ  10  در  میلی( موترHCl  40  میلی)کلرید آهن    ،موتر

است،    pH=6/ 3موتر با  میلی  300موتر و بافر استات  میلی  20

مدت   به  فوق  نمونه  شد.  ا افه  عصاره  در    10به  د یقه 

شدت رنگ حاصل در طول    رار داده شده و  C 37°دمای

 نانومتر در مقابل شاهد  رادت شد.  593موج 

از سولفات    FRAPاستاندارد برای رو   برای رسم منتنی  

  1000و    500،  250،  125  های( با غلظت O2H7  .4FeSOآهن )

آنتی و  درت  استفاده  عصارهمیکروموتر  بر  اکسیدانی  ها 

میکروموتر   مقیاس  ترکیب    Fe+2اساس  از  شد.  بیان 

اسیدآ این  سکوربیك  شد.  استفاده  مث ت  کنترل  عنوان  به 

 آزمایش برای هر غلظت سه مرت ه تکرار شد.

 بحث و نتیجه گیری-3

 گیریبازده عصاره

های  گیری از برگ و میوه انگور وحشی به وسیله حنلعصاره

آبی، متانولی، کلروفرمی و اتیل استاتی صورت گرفته است.  

ها ترین حنلحنل متانول و آب با  ط یت بات یکی از مناسب 
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عصاره میجهت  گیاهان  از  به گیری  رایج  طور  به  و  باشند 

روی   بر  گرفته  تتقیقات صورت  اکثر  در  متانول  یصو  

آمده   1شود. همانطور که در جدول  گیاهان به کار گرفته می

عصاره بازده  باتترین  با  است،  آبی  عصاره  به  مربوط  گیری 

به ترتیب در برگ و میوه گیاه بوده    71/12و  14/ 35مقادیر 

 است. 

 

 

Table 1: Yield of extraction for leaf and fruit of wild grapes in different solvents 

Yield (w/w %) Plant organ Solvent 
14.35 leaf Water 

12.71 fruit  

6.44 leaf Methanol 

4.63 fruit  

2.23 leaf Chloroform 

1.68 fruit  

1.98 leaf Ethyl acetate 

1.34 fruit  

 

 تعیین محتوای فنولی عصاره ها 

تعیین فنول کل از استاندارد گالیك اسید استفاده شد و جهت  

واتن گالیك اسید گرم اکیمقادیر فنول کل به صورت میلی

 جدول  ها دربر وزن یشك گیاه گنار  گردید. نتایج بررسی

 آمده است.  2

 
a Table 2: Total phenolic content of leaf and fruit (mgGAE/g)  

Total phenolic content of fruit Total phenolic content of leaf Solvent 
0.06 ± 4.7  0.02± 2.7 Water 
0.10 ± 12.3 0.25 ± 2.9 Methanol 

0.06 ± 1.7 0.03 ± 0.9 Chloroform 
0.07 ± 1.0 0.03 ± 0.7 Ethyl acetate 

a :mg Gallic acid/g of dried plant 

 

توجه   جدولبا  اساس  به  )بر  کل  فنول  مقدار  باتترین   ،

به  میلی مربوط  گیاه یشك(  وزن  گرم  بر  اسید  گالیك  گرم 

( میوه  متانولی  میmg/g  10 /0  ±  3 /12عصاره  و  (  باشد 

اتیلکم عصاره  در  موجود  مقدار  )ترین  برگ   استاتی 

mg/g03 /0  ±  7 /0  )  وحشی انگور  میوه  کلی  طور  است.به 

مقادیر باتتری از متتوای فنولی کل نس ت به برگ گیاه را  

حنل بین  در  بیشترین  داراست.   آب  و  متانول  حنل  ها، 

می نشان  نتایج  دارند.  را  فنولی  که حنلترکی ات  های دهد 

حنل از  ط ی،  فنولی  ترکی ات  استخراج  برای  بهتری  های 

به طور کلی مینان متتوای    های مختلف گیاه هستند.بخش

از   کمتر  مراتب  به  وحشی  انگور  برگ  و  میوه  در  فنولی 

اوزوم است که    نل و رشهمتتوای فنولی میوه دو ر م انگور  

شمسی به آن  1400در مطالعه ر ازاد و همکارانش در سال  

متانول   از  مطالعه  این  در  است.  شده  برای 70اشاره  درصد 

رو  استخراج عصاره    و  ده شده بود استخراج عصاره استفا

در   که  دتیلی  از  یکی  بود.  مافوق صوت  امواج  از  استفاده 

تاثیر   گیاه  فنونودیدی  و  فنولی  ترکی ات  استخراج  مینان 

بسنایی دارد نوع رو  استخراج است و تفاوت نتایج این  

تواند عنوه بر تفاوت در ر م انگور، مقاله با پژوهش فعلی می

همننین  .[19]ستخراج نین باشد.ناشی از تفاوت در نوع رو  ا

سال   در  همکارانش  و  ربیعی  دیگری  مطالعه  به    1399در 
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آنتی اکسیدانی  بررسی متتوای فنولی، فنونودیدی و فعالیت 

آوری شده از استان زنجان پردایتند.  ر م میوه انگور جمع  15

فنولی   متتوای  با  انگور شاهانی  مطالعه  این  میلی    1/ 82در 

گرم گالیك اسید در گرم عصاره تر، باتترین مینان متتوای  

فنولی را از یود نشان داد. بسیاری از ار ام مورد بررسی در 

این مطالعه متتوای فنولی زیر یك میلی گرم در گرم عصاره  

. در مقایسه نتایج این مطالعه با زیرگونه انگور وحشی  داشتند

توان دید که انگور وحشی متتوای فنولی و فنونودیدی می

 .[20]باتتری از یود نشان داده است

 تعیین محتوای فلاوونوئیدی عصاره ها

فنون شامل  فنوانونفنونودیدها  فنونولها،  و  ها،  ها 

های  ترین دسته از متابولیت باشند که بنرگها میفنوانونول

بر اساس مقادیر جذب    دهند.ثانویه در گیاهان را تشکیل می

غلظت  به  عصارهمربوط  مختلف  آنهای  مقایسه  و  با  ها  ها 

کودرستین  استاندارد  متتوای    3متلول  ارزیابی  نتایج   ،

 آمده است.  3ها در جدولفنونودید عصاره

 

a Table 3: Total flavonoid content of wild grapes leaf and fruit extracts (mg/g)   

Total flavonoid content of fruit Total flavonoid content of leaf  extract 
0.02 ± 3.3 0.40 ± 4.9 Water 
0.03± 9.7 0.40 ± 6.8 Methanol 
0.03 ± 1.0 0.03 ±1.7 Chloroform 
0.02 ± 0.7 0.01± 0.6 Ethyl acetate 

a :eq. quercetin /g extract 

 

مقدار فنونودید کل )بر حسب  باتترین  3با توجه به جدول 

اکیمیلی یشك(  گرم  گیاه  وزن  گرم  بر  کودرسیتین  واتن 

( و کمترین  mg/g  03 /0   ±  7 /9مربوط به عصاره متانولی میوه )

  ±   mg/g  01 /0)  برگاستاتی  مقدار آن مربوط به عصاره اتیل

باشد. به طور کلی با توجه به نتایج بدست آمده از  ( می6/0

ی متانولی من ع غنی  توان نتیجه گرفت، که عصارهمی  جدول

باشد. در  ها میاکسیدانی بهتری در مقایسه با دیگر عصارهآنتی

فنونودیدی و فعالیت    ای که بر روی متتوای فنولی،هعمطال

ر م  اکسیدانی عصاره متانولی برگ، غوره و شیره انگور  آنتی

کشمشی  رمین منطقه ارومیه انجام گرفت مشخص شد که  

ترین مینان متتوای فنونودیدی مربوط به برگ این ر م  بات

 میلی گرم بر گرم کاتنین بوده است.  3/ 8از انگور با مینان  

همننین باتترین مینان متتوای فنولی مربوط به برگ با مینان 

میلی گرم بر گرم گالیك اسید گنار  شد. برگ این ر م    8/ 9

کمتری نس ت به برگ  رای متتوای فنونودیدی  ااز انگور د

تواند ناشی از ر م  دارد که می  مورد مطالعه  میوه انگور وحشی

آوری نمونه باشد. عنوه مورد بررسی و فصل و زمان جمع

رگ این ر م از انگور متتوای فنولی ببر این مشخص شد که  

 .[21]تری از غوره و شیره انگور داردو فنونودیدی بیش

   DPPHها به روش  بررسی فعالیت آنتی اکسیدانی عصاره

از آسکوربیك اسید   این مطالعه  استاندارد استفاده  در  عنوان 

ها  اکسیدانی عصارههای فعالیت آنتیشده است. نتایج بررسی

 آمده است.  2و1و شکل  4جدول در 

)g/mlTable 4: Antioxidant activity of wild grapes fruit and leaf extracts using DPPH assay ( 

of fruit 50IC   of leaf 50IC   IC50 of standard sample 

0  16.62±0.1 Ascorbic acid 

 
3 Quercetin 
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0.25 ± 59.67 0.12± 26.74 - Aqueous extract  

0.23 ± 34.36 0.16 ± 54.65 - Methanolic extract 

0.14 ± 78.39 0.33 ± 81.20 - Chloroformed extract 

3.40 ± 75.10 2.30 ± 55.5 - Ethyl acetate extract 

 

 

 
Fig.1:  DPPH assay results for wild grapes leaf extracts 
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Fig.2:  DPPH assay results for wild grapes fruit extracts 

پیداست، نمودار در مقادیر باتتر از    2  همانطور که در شکل

هایی  آید و در نتیجه تنها غلظت به صورت منتنی در می   50

 50ICرا که تا این مقدار فعالیت مهارکنندگی دارند، به صورت  

 شوند.گنار  می

عصاره ترتیب  به  گیاه  برگ    ˂ متانولی    ˂  آبیهای  برای 

ترتیب    ˂استاتی  اتیل به  گیاه  میوه  برای  و  کلروفرمی 

کلروفرمی فعالیت   ˂ استاتی  اتیل  ˂  آبی ˂ های متانولی  عصاره

 د رادیکالی در مقایسه با استاندارهای آسکوربیك اسید از  

ها، عصاره آبی برگ فعالیت  یود نشان دادند. در میان عصاره

نشان داد که  g/ml  74 /26   (50IC)رادیکالی باتیی با مقدار  

، مقدار g/ml  60 /16در مقایسه با استاندارد آسکوربیك اسید  

می ابل سال    باشد.توجهی  به    2013در  کرواسی  متققان 

آنتی یوا   پردایتندبررسی  انگور  رمن  برگ    . اکسیدانی 

این گیاه، مقدار     g/mlنتایج بررسی فعالیت  د رادیکالی 

استاندارد   142 با  مقایسه  در  را  اتانولی  عصاره  برای 

عصاره که  داد  نشان  نتایج  داد.  نشان  اسید  ی  آسکوربیك 

باشد اتانولی این گونه دارای فعالیت  د رادیکالی باتیی می

و علت آن را به حضور ترکی ات فنونودیدی یافت شده در  

   .[22]دهنداین عصاره نس ت می

 FRAPها به روش  بررسی فعالیت آنتی اکسیدانی عصاره

نمودار    4شکل  و    3شکل   کالی راسیون و  نمودار  ترتیب  به 

های مختلف برگ و میوه گیاه انگور   درت کاهندگی عصاره

در برگ و عصاره  متانولی  دهند. عصاره  وحشی را نشان می

در میوه دارای  درت کاهندگی بیشتری نس ت به    اتیل استاتی

های  باشند. برای برگ گیاه به ترتیب عصارهها میسایر عصاره

فرمی و برای میوه گیاه  وکلر  ˂استاتی  اتیل  ˂  آبی  ˂   متانولی

عصاره ترتیب  استاتیهای  به    ˂   آبی  ˂  متانولی  ˂  اتیل 

استانداروکلر با  مقایسه  در  کاهندگی   دفرمی  درت 

متققان  2013در سال  آسکوربیك اسید از یود نشان دادند.

آنتی بررسی یوا   به  انگور  رمن  کرواسی  برگ  اکسیدانی 
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این بررسی نتایج  این ترکیب  ها نشان میپردایتند.  دهد که 

می فنونودیدی  و  فنولی  ترکی ات  باتی  مقادیر  باشد. دارای 

انگور  رمن   برگ  اتانولی  عصاره  روی  بر  مطالعه  همننین 

استاندارد نشان   با  کاهندگی در مقایسه  مقادیر باتی  درت 

های  بر ط ق تتقیقات انجام شده بر روی گونه .[22]دهدمی

اکسیدانی باتی این  توان یوا  آنتیانگور، میدیگر جنس  

گونه را نین به حضور ترکی ات فنولی و فنونودیدی موجود 

 . [23]در آن نس ت داد

 

 

 

Fig.3: Calibration carve for FRAP assay. 

  

 
Fig.4: FRAP assay results for wild grapes fruit and leaf extracts 
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ABSTRACT ARTICLE INFO  

Vitis vinifera subsp. Sylvestris, belong to vitis family and one of 

indigenous plants of Iran, was collected from Miankalleh. In this 

research, different plant extractions (methanol, water, chloroform, 

ethyl acetate) were obtained from leaf and fruit of wild grapes. The 

yield of extraction was determined. Also, total phenol and total 

flavonoid content of different extracts were analyzed and the 

antioxidant activity of the extracts were assessed using DPPH (2, 2-

diphenyl-1-picrylhydrazyl) and FRAP (ferric reducing power) 

methods. Our investigation showed that the aqueous extract of leaf 

(14.35%) and fruit (12.71%) had the highest level of extraction yield. 

The total phenolic content of the fruit was higher than the leaf. Also, 

the methanolic extract had the higher total phenolic content than other 

extracts in leaf (2.9±0.25 mg/g) and fruit (12.3±0.1 mg/g).About the 

total flavonoid content, the methanolic extract of the fruit with the 

9.7±0. 03 mg/g, had the highest level. Investigation the antioxidant 

activity using DPPH assay revealed that the aqueous extract of leaf 

with IC50 of 26.74±0.12 µg/ml had the best result. The methanolic 

extract of the leaf was more potent that other extract in FRAP assay. 

In conclusion the phytochemical analysis of leaf and fruit of wild 

grapes showed that the methanolic extract had the best performance. 
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