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با استفاده از ) Seidlitziarosmarinus(اه اشنان ی گیدروالکلیدر مطالعه حاضر، عصاره ه
وه ی میزدگ عامل کپکيهاه قارچی آن علیکروبید و اثر ضدمیساندن استخراج گردیروش خ
وژن آگار، یفیسک دی ديهامطابق آزمون) کومیتالیوم ایلیسی پنوتاتوم یجیوم دیلیسیپن(پرتقال 

.  قرار گرفتی مورد بررسی و حداقل غلظت کشندگیچاهک آگار، حداقل غلظت مهارکنندگ
اه ی گیدروالکلی عصاره هیدانیاکسینتت آید تام و فعالیزان فنول و فلاونوئین، میعلاوه بر ا
ت ضد یوژن و چاهک آگار، فعالیفیسک دی ديهاج آزمونیمطابق نتا. دین گردییاشنان تع

 در یه قارچین سویتر حساستاتومیجیوم دیلیسیپن عصاره وابسته به غلظت بود و یقارچ
تر عصاره قادر یلیلیگرم در میلی م32 در حضور یه قارچیبعلاوه، هر دو سو. برابر عصاره بود

گرم در یلی م512 برابر با تاتومیجیوم دیلیسیپن ي برایبه رشد نبودند و حداقل غلظت کشندگ
 mg GAE/g 19/26ب برابر با ید تام عصاره به ترتی فنول تام و فلاونوئيمحتوا. تر بودیلیلیم

اه ی گیدروالکلی نشان داد عصاره هیدانیاکسیت آنتیج فعالینتا.  بودmg QE/g 10/11و 
و ) تریلیلیکروگرم در می مDPPH )14/112 آزاد يهاکالیاشنان قادر به مهار راد

ABTS)46/103دهد ین مطالعه نشان میج ای، نتایبطور کل. باشدیم) تریلیلیکروگرم در می م
 و یت ضد قارچی با قابلیبات فنولی ترکياه اشنان حاوی گیدروالکلیکه عصاره ه

 . باشدیالقوه م بیدانیاکسیآنت
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  مقدمه- 1
 137ش از یمرکبات در سراسر جهان شناخته شده هستند و در ب

شامل (د مرکبات یکل سطح تول.  دارنديد تجاریکشور تول
در جهان ) رهی و غیموترش، نارنگیمو، لیفروت، لپیپرتقال، گر

 حدود 2018ون هکتار بوده است که در سال یلی م7/9حدود 
سهم . ]2, 1[وه از آن برداشت شده استیون تن میلی م5/138

 ياد است و برایار زی بسیصنعت مرکبات در اقتصاد جهان
، ییات برداشت، جابجایها نفر در سراسر جهان در عملونیلیم

ت یاهم. کندیجاد میل ا شغیابی و بازاريسازرهیونقل، ذخحمل
 يال استفاده متنوع از آن است که به طور گستردهیمرکبات به دل

ها مصرف يا در قنادیوه و یوه تازه، به عنوان آب میبه عنوان م
 جذاب و آروما يهار، رنگی طعم دلپذيمرکبات دارا. شودیم

ن یهمچن. رندیگیکنندگان قرار مهستند و مورد پسند مصرف
 از جمله يست فعال متعددیباتزی بالا و ترکیی غذاارزشیدارا
دها، یک، فلاونوئی فنوليدهای، اس)Cنیتامیو(ک ید اسکوربیاس

ل یمرکبات به دل. باشندیبات میر ترکین و سایدها، پکتیکاروتنوئ
 که دارند، در طول دوره ي بالاتريبات مغذی آب و ترکيمحتوا

 ابتلا به ار مستعدیونقل و مصرف، بسن برداشت، حملیب
  .]4, 3[ هستند یکروبی ميزايماریعفونت توسط عوامل ب

 پس از برداشت يهايماریار مستعد ابتلا به انواع بیمرکبات بس
 در مرحله پس از برداشت يادیهستند که باعث خسارات ز

 مرکبات، بلکه يخسارت پس از برداشت، نه تنها برا. شودیم
شتر ی بیه جهانی تغذلسوءی، به دلیی تمام محصولات غذايبرا

 از يریشود که جلوگیمورد توجه قرار گرفته است و تصور م
 بشر یا خسارت پس از برداشت، هدف مشترك جهانیافت 

, 5[دار است ی پاییت غذای به امنی جهانیابی موضوع دستيبرا
 از يارین خسارت مرکبات پس از برداشت، مانند بسیترمهم.]6
 است که یدگی وزن و پوسل کاهشیگر، به دلی ديهاوهیم

وم یلیسیپنو ) یکپک آب (1کومیتالیوم ایلیسیپنعمدتاً توسط
 یمجموع خسارت ناش. شودیجاد میا) کپک سبز (2تاتومیجید

رسد ی درصد م30 و 80ب تا یزا به ترتيمارین دو عامل بیاز ا
]7 ,8[.  

دکنندگان و ی تولی اصليهاتی اولوییایمی شيهاکشقارچ
. ها هستند کنترل پس از برداشت پاتوژني برايبندع بستهیصنا
ا یش از حد ین حال گزارش شده است که استفاده بیبا ا

                                                             
1. Penicillium italicum 
2. Penicillium digitatum 

 ی قارچيهاهی منجر به سوي کشاورزییایمینادرست از مواد ش
دهد و با یها را کاهش مکش قارچیشود که اثربخشیمقاوم م

علاوه .  مرتبط استی و بهداشتیطیمحستین موضوع زیچند
 موضوع یی در مواد غذاي کشاورزییایمی مواد شياین، بقایبر ا

ت مواد ی متعدد در جهان بوده است که مقبولی عموميهابحث
ها، ن، سوپرمارکتیهمچن.  را کاهش دادي در کشاورزییایمیش

وع به اتخاذ  صادرات مرکبات و کشورها شريهاشرکت
ها کش آفتيهاماندهیرانه در مورد باقی سختگيهااستیس

 به توسعه اقدامات یاز مهمین، نیبنابرا. ]10, 9[اندکرده
 ییایمی مواد شي پس از برداشت برایدگین کنترل پوسیگزیجا

  . وجود دارديکشاورز
 که ییهانیگزی کشف جايد برای جدیک روند جهانی
ت دادن یکنند، با اولویت را کنترل م پس از برداشيهايماریب

ر بر سلامت ی با حداقل تأثیدگی از پوسيریشگی پيهابه روش
 يبرداردر واقع، بهره. دار شده استیست، پدیزطیانسان و مح

 و یکیولوژی کنترل فساد بي برایعیر از محصولات طبیاخ
ش مورد یش از پی بی مواد فاسدشدنيش عمر نگهداریافزا

 بر ی مبتنیعی طبيهاکشژه، آفتیبه و. فته استتوجه قرار گر
 یاهی گيهاعنوان محافظ بهیاهی گيهااسانس و عصاره

 به ی به طور کلیعیبات طبین ترکیا.شوندیت مین حمایگزیجا
ست و سلامت انسان شناخته یط زی محيمن برایعنوان ا

 يها در هدف کشاورزن علاقه به استفاده از آنیشوند، بنابرایم
 انجام شده است يادی زيهاافته است و پژوهشیشیدار افزایپا

 و یاهی گيهاکند که اسانسی از موارد ثابت مياریکه در بس
 و نگهدارنده یی به عنوان مواد دارویها ممکن است نقشعصاره

  .]14- 11[داشته باشندییمواد غذا
 همتعلق به خانواد (Seidlitziarosmarinus) گیاه اشنان

Chenopodiaceae ر مناطق شور قابل انتشار است که د
ه و ه شدو شتر استفادر جیره غذایی گوسفنداین گیاه د. باشدیم
ر حفاظت از خاك ایفا ر حاشیه کویر نقش مهمی دد
اه ین گی از آن است که ایها حاک گزارشیبرخ .]15[کندیم

. شودی استفاده مي بوده و در درماتولوژیی خواص دارويدارا
 اثر يها داراها و ساقه مانده پس از سوزاندن برگیخاکسترباق
اه یشه گی ريبافتها.  استییای کننده و ضد باکتریضد عفون
 خاك ییای مواد قليادیر زی در جذب مقادییت بالایاشنان ظرف
ن ین گزارش شده است که ایهمچن. م دارندیم و پتاسیمانند سد
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ها  آکنهی درمان برخيبرا بوده و یی خواص داروياه دارایگ
  .]16[شودیاستفاده م

اه اشنان ی گیدروالکلین پژوهش، استخراج عصاره هیهدف از ا
 عامل يها آن در برابر قارچیکروبی خواص ضدمیو بررس

زان فنول کل و ین، میعلاوه بر ا. باشدی پرتقال میدگیپوس
   .دی گردین عصاره بررسی ایدانیاکسید کل و اثر آنتیفلاونوئ

 

  ها مواد و روش- 2
   مواد- 2-1
، 3ABTSکال آزاد یوکالتو، رادیس- نید، معرف فولیک اسینولئیل

 يهاطیو مح) کایآمر(گما یاز شرکت سDPPH 4کال آزاد یراد
کشت سابروز دکستروز آگار و سابروز دکستروز براث از 

  .ه شدندیته) آلمان(شرکت مرك 
   استخراج عصاره- 2-2
 پودر یشگاهیاب آزمایه خشک و توسط آسیاشنان در سا اهیگ

اضافه )  درصد50(اه به حلال اتانول یدر ادامه، پودر گ. شدند
 درجه 25 ي ساعت در دما48ون به مدت یسپرسیشد و د

اه یپودر گ. کر تکان داده شدی دستگاه شيگراد و رویسانت
د و حلال تازه ی گردي از عصاره جداسازیتوسط کاغذ صاف

 24 به مدت يریخته شد و عصاره گیاه ری گي پودرهايرو
ب شدند و یگر ترکیها با همدعصاره. دیگر تکرار گردیساعت د

 40 ي و تحت خلأ در دماي توسط دستگاه روتارییمحلول نها
در . ر حلال حرارت داده شدیگراد به منظور تبخیجه سانتدر
ظ شده استفاده یت از آون جهت خشک کردن عصاره تغلینها

  . ]17[)  روز3گراد، ی درجه سانت50(د یگرد
  زان فنول کلی م- 2-3

 5/2تر از آن با یل یلی م100زان فنول کل عصاره، ین مییجهت تع
مخلوط شد )  برابر10ت رق(وکالتو یس-نیتر از معرف فولیلیلیم

تر یلیلی م5/2سپس . دیقهانجام گردی دق5و واکنش به مدت 
 به ییاشباع به آن اضافه شد و محلول نهاNa2CO3 محلول 
ت یدر نها.دی گرديط نگهداری محي ساعت در دما1مدت 

 ي نانومتر خوانده شود و محتوا725جذب مخلوط واکنش در 
ک در ید گالیگرم معادل اسیلی فنول کلعصاره به صورت میپل

  .]18[ان شدیب) mg GAE/g(اه یهر گرم ماده خشک گ

                                                             
3 2,2'-azinobis-(3-ethylbenzothiazoline-6-sulfonic acid) 
4 2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl 

  د کلیزان فلاونوئی م- 2-4
تر معرف یلیلی م5/2تر از عصاره با یلیلی م5/2به طور خلاصه، 

AlCl3 قه ی دق40 درصد مخلوط شد و به مدت 90در اتانول
پس از آن، جذب مخلوط در . دی گردي اتاق نگهداريدر دما

 يریگ نانومتر با استفاده از اسپکتروفوتومتر اندازه415موج طول
همه . ب استاندارد استفاده شدین به عنوان ترکیاز کوئرست. شد
د کل ی فلاونوئيها در سه تکرار انجام شد و محتواشیآزما
ن در هر گرم یگرم معادل کوئرستیلی عصاره به صورت ميبرا
)mg QE/g (یون خطیراسبی کالیعصاره بر اساس منحن 

  .]19[ن شدیین تعیکوئرست
  یدانیاکسیت آنتی فعال- 2-5

 اشنان مطابق روش یدروالکلی عصاره هیدانیاکسیت آنتیخاص
ت آن در یو بر اساس قابل) 2019( و همکاران یزاده بهبهانیعل

  .]20[د ی گردیبررسABTSو DPPH آزاد يهاکالیمهار راد
  DPPHکال آزاد یت مهار رادی فعال-1 -2-5

 یتر از محلول اتانولیلیلی م9/3ا شاهد بایتر عصاره یکرولی م100
محلول . مخلوط شد) مولاریلی مDPPH)12/0یکالیراد
 یطو در مکانی محيقه در دمای دق30آمده به مدت دستبه

 نانومتر 517موج  شد و جذب آن در طوليک نگهداریتار
عصاره DPPHکال آزاد یت مهار رادیسپس فعال. دیقرائت گرد

  : شديریگر اندازهیبه صورت ز
Inhibition (%) = [(Ablank-Asample)/Asample] × 100 

 
  ABTSکال آزاد یت مهار رادی فعال-2 -2-5

 7/0کسان محلول یابتدا با واکنش حجم ABTS  يهاونیکات
م یمولار پتاسیلی م45/2 و محلول ABTS مولاریلیم

 يده در دماآم دست  محلول بهيپرسولفات پس از نگهدار
. د شدندی ساعت، تول16ک به مدت یط تاریاتاق و در شرا
ق شد تا به جذب یبا متانول رقABTS سپس محلول 

 9/3پس از آن، .  نانومتر برسد734موج در طول 2/0±7/0
 تر عصارهیکرولی م100با یکالیق شده رادیتر از محلول رقیلیلیم
ل به مدت محلو. مخلوط شد) به عنوان نمونه شاهد(ا متانول ی
موج د و جذب در طولیگرد يط نگهداری محيقه در دمای دق6

کال آزاد یت مهار رادیفعال.  نانومتر قرائت شد734
DPPHر محاسبه شدیعصاره طبق رابطه ز:  

Inhibition (%) = [(Ablank-Asample)/Asample] × 100 
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 عصاره بر یی نهایدانیاکسیت آنتیلازم به ذکر است که فعال
  .دیگزارش گرد) تریلیلیکروگرم در میم(IC50حسب 

  یت ضد قارچی فعال- 2-6
اه ی گیدروالکلی عصاره هیت ضد قارچی فعالیبه منظور بررس

 و تاتومیجیوم دیلیسیپن ی قارچيهاهیسواشنان در برابر 
وژن یفیسک دی دیکروبی ضدميها، از روشکومیتالیوم ایلیسیپن

 و حداقل غلظت یآگار، چاهک آگار، حداقل غلظت مهارکنندگ
 یزاده بهبهانیدآباد و علی جنیمطابق روش رحمت، یکشندگ

  .]21[د یاستفاده گرد) 1400(
  وژن آگار یفیسک دی د-2-6-1
گرم در یلی م120 و 90، 60، 30(ن منظور، ابتدا عصاره ی ايبرا
کرون ی م22/0فذ  با قطر مناییلتر غشایتوسط ف) تریلیلیم

قه ی دق15ل به مدت ی استريهاسکیدر ادامه، د. دیل گردیاستر
ط کشت سابروز ی سطح محيور و سپس رودر عصاره غوطه

ه یتر از هر سویکرولی م100ل، که قبلاً یدکستروز آگار استر
سپس .  آن کشت داده شده بود،  قرار داده شدندي رویقارچ

گراد ی درجه سانت27 ي ساعت در دما72ط کشت به مدت یمح
متر یلیعدم رشد بر حسب مت قطر هالهی شد و در نهاينگهدار
 عصاره گزارش یت ضد قارچی و به عنوان فعاليریگاندازه
  .دیگرد

   انتشار چاهک در آگار-2-6-2
 با قطر مشخص ییها، ابتدا چاهکین روش ضدقارچیدر ا

جاد شدند و سپس یط سابروز دکستروز آگار ای سطح محيرو
 120 و 90، 60، 30(ل یتر از عصاره استریکرولی م20با 

در ادامه، .  پر شدندی قارچيهاهیو سو) تریلیلیگرم در میلیم
گراد ی درجه سانت27 ي ساعت در دما72ط کشت به مدت یمح

ت قطر هاله عدم رشد اطراف هر ی شد و در نهايگرمخانه گذار
  . دی گرديریگمتر اندازهیلیچاهک بر حسب م

   ی حداقل غلظت مهارکنندگ-2-6-3
تر از یکرولی م100، ین روش ضد قارچی انجام ايبرا

خته شد و سپس یش ری آزمايها در لولهیکروبیون میسوسپانس
، 64، 32، 16، 8، 4( مختلف عصاره يهاتر از غلظتیلیلیم5

. دیبه آن اضافه گرد) تریلیلیگرم در میلی م512 و 256، 128
 درجه 27 ي ساعت در دما72ش به مدت ی آزمايهالهلو

   ی قارچيهاهی رشد سویبا بررس.  شدنديگراد نگهداریسانت

 از عصاره که یجاد شده با چشم، غلظتیتوسط کدورت ا
جاد نکرده بود، به عنوان حداقل یط ای در محیچگونه کدورتیه

  . دیگزارش گرد یغلظت مهارکنندگ
  ی حداقل غلظت کشندگ-4 -2-6

ط کشت فاقد کدورت یتر از محیکرولی م100ن آزمون، یدر ا
ط کشت سابروز دکستروز آگار کشت داده ی مح  سطحيرو
 درجه 27 ي ساعت در دما72 به مدت يگرمخانه گذار. شد
 که سبب ید و سپس حداقل غلظتیگراد انجام گردیسانت

د، به عنوان حداقل ی گردی قارچيهاهی از رشد سويریجلوگ
  .  ن و گزارش شدیی عصاره تعیغلظت کشندگ

  يز آماری آنال-7 -2
و SPSSافزار ها در سه تکرار انجام شدند و از نرمشیه آزمایکل

انس یز واریمطابق آنال) p>05/0( دانکن ياآزمون چند دامنه
  . دین مطالعه استفاده گردی ايهاز دادهیطرفه جهت آنالکی
 

  ج و بحثی نتا- 3
 یدروالکلید کل عصاره هی فنول کل و فلاونوئيج محتواینتا
زان فنول کل و یم.  گزارش شده است1اه اشنان در شکل یگ

 ± mg GAE/g 24/0ب برابر با ید کل عصاره به ترتیفلاونوئ
  .  بودmg QE/g 17/0 ± 1/11 و 19/26

 
Fig 1 Total phenols and total flavonoids content of 

Seidlitziarosmarinus hydroalcoholic extract. 
 

، عصاره )2شکل  (یدانیاکسیت آنتیج فعالیمطابق نتا
 آزاد يهاکالیاه اشنان قادر به مهار رادی گیدروالکلیه

DPPH)36/0 ± 14/112و ) تریلیلیکروگرم در می م
ABTS)47/0 ± 46/103بود) تریلیلیکروگرم در می م .  
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Fig 2 Antioxidant activity of Seidlitziarosmarinus 

hydroalcoholic extract. 
ه یاه اشنان بر پای گیدروالکلی عصاره هیت ضد قارچیج فعالینتا

اثر ضد .  ارائه شده است3وژن آگار در شکل یفیسک دیروش د
ش غلظت عصاره از یافزا.  عصاره وابسته به غلظت بودیقارچ

دار قطر یش معنیتر سبب افزایلیلیگرم در میلی م120 به 30
 قارچ يمتر برایلی م5/14متر به یلی م2/7هاله عدم رشد از 

 قارچ يمتر برایلی م13متر به یلی م6/6 و تاتومیجیوم دیلیسیپن
 ی قارچيهاهین، سویعلاوه بر ا. دی گردکومیتالیوم ایلیسیپن

 عصاره نشان دادند و ی نسبت به اثر ضد قارچیرفتار متفاوت
وم یلیسیپن نسبت به يشتریت بی حساستاتومیجیوم دیلیسیپن
 .  نشان دادکومیتالیا

 
Fig 3 Antifungal activity of Seidlitziarosmarinus 
hydroalcoholic extract, based on disk diffusion 

agar.  

 مشاهدات آزمون يز در راستایج آزمون چاهک آگار نینتا
که قطر هاله عدم یبطور). 4شکل (وژن آگار بود یفیسک دید

افت و یش ی افزايداریش غلظت عصاره بطور معنیرشد با افزا
 در کومیتالیوم ایلیسیپن نسبت به تاتومیجیوم دیلیسیپنقارچ 

ن راستا، قطر هاله عدم رشد یدر ا. تر بودبرابر عصاره حساس
 در کومیتالیوم ایلیسیپن و تاتومیجیوم دیلیسیپن يهاهی سويبرا

ب برابر یتر عصاره به ترتیلیلیگرم در میلی م120حضور غلظت 
 . متر بودیلی م4/13 و 3/15با 

  
Fig 4 Antifungal activity of Seidlitziarosmarinus 
hydroalcoholic extract, based on well diffusion 

agar.  
لازم به ذکر است که قطر هاله عدم رشد در آزمون چاهک آگار 

ن حالت ممکن یا. وژن آگار بودیفیسک دیتر از آزمون دبزرگ
سم در روش یکروارگانینعصاره و میم بیلتماس مستقیاست به دل

سک ی که، انتشار عصاره از سطح دیدر حال. چاهک آگار باشد
ن ییوژن آگار تعیفیسک دی آن را در روشدیط، اثر قارچیبه مح

 .]24-20, 14-12[کندیم

 و حداقل غلظت یج آزمون حداقل غلظت مهارکنندگینتا
  .  ارائه شده است1 در جدول یکشندگ

ن عصاره یی در حضور غلظت پای قارچيهاهیسو
)mg/ml≤16 (بالاتر يهااما غلظت. قادر به رشد بودند 

از رشد ) ≤ mg/ml 32(اه اشنان ی گیدروالکلیعصاره ه
  . نموديری جلوگی قارچيهاهیسو

  

Table 1 Minimum inhibitory concentration (MIC) and minimum fungicidal concentration (MFC) of 
Seidlitziarosmarinushydroalcoholic extract  

MIC (mg/ml) 
Extract concentration (mg/ml) MFC (mg/ml) 

Control 512 256 128 64 32 16 8 4 
Fungi species 

512 - - - - - - + + + P. digitatum 

> 512 - - - - - - + + + P. italicum 
+, grow; -, not grow. 
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وم یلیسیپن نشان داد که یج آزمون حداقل غلظت کشندگینتا
 در حضور غلظت کومیتالیوم ایلیسیپن نسبت به تاتومیجید

ج ی نتايگردد که در راستایرفعال می از عصاره غيکمتر
  . باشدیوژن آگار و چاهک آگار میفیسک دی ديهاآزمون

اه اشنان ممکن است ی گیدروالکلی عصاره هیت ضدقارچیفعال
ز اسانس و یت آبگریقت باشد که به علت ماهین حقی از ایناش

ست فعال قادر به نفوذ یبات زین ترکی، ایدروالکلی هيهاعصاره
اگرچه، . باشندی از رشد آن ميریوم قارچ و جلوگیسلیدر م
ها وجود ندارد و  آنی در ارتباط با اثر ضدقارچیقیسم دقیمکان

ها و بات مختلف در اسانسیل حضور ترکیتاً بدلن حالت عمدیا
نحال، گزارش شده است که یبا ا. باشدی میاهی گيهاعصاره

ب غشاء، ی و تخريریش نفوذپذیبات قادر به افزاین ترکیا
  . ]21[باشند ی می سلوليکاهش اندازه قارچ و اصلاح مورفولوژ

ت ی، فعالییایمیتوشیبات فی در مورد ترکیتاکنون مطالعات کم
اه ی گیدروالکلی عصاره هیت ضد قارچی و فعالیدانیاکسیآنت

 زاده يان شرمه و طاهریزیعز. اشنان صورت گرفته است
 ياه اشنان حاوی گیگزارش نمودند که عصاره اتانول) 2014(

mg GAE/g 26/7 فنول کل و mg QE/g36/48د ی فلاونوئ
هار  آن بر اساس قدرت میدانیاکسیت آنتیباشد و فعالیکل م

تر یلیلیکروگرم در می م63/73برابر با DPPHکال آزاد یراد
با ) 1396(ان شرمه و همکاران یزیعز. ]25[د یگزارش گرد

 و یدانیاکسیت آنتید کل، فعالیزان فنول کل، فلاونوئی میبررس
اه ی گی و اتانولی، متانولی آبيها عصارهیکروبیت ضدمیفعال

 يب دارای به ترتی و آبیان نمودند که عصاره متانولیاشنان ب
           DPPHکال آزاد ین قدرت مهار رادین و کمتریشتریب
 ي، محتوا)IC50تر بر حسب یلیلیکروگرم در می م100 – 150(

          د ی فلاونوئي، محتوا)mg GAE/g 25 - 15(فنول 
)mg QE/g 20- 12 (لوس یآسپرژه ی علیت ضد قارچیو فعال
) متریلی م10 – 15 (کنزیدا آلبیکاندو ) متریلی م5 – 11 (جرینا
) 1399( و همکاران یگر، دوابی ديادر مطالعه. ]26[باشند یم
ت یزان فعالین میشتری بي دارایان داشتند که عصاره اتانولیب

 را یدانیاکسیزان اثر آنتین می کمتری و عصاره آبیدانیاکسیآنت
ت کمتر اتانول نسبت به آب ین حالت به قطبیباشد که ایدارا م
 و بر هم یواره سلولی ديق اثر بر روی داده شد که از طرارتباط

بات ی در استخراج ترکيشتری بیی توانای بافتيزدن ساختارها
، يدیبات آلکالوئین، حضور ترکیعلاوه بر ا.  دارندیفنول

 در ی و تاننيدیکوزی، گلینی، ساپونيدی، استروئيدیفلاونوئ

 مشاهده شده يهاتفاوت. ]27[د ید گردیاه اشنان تائیعصاره گ
 و یدانیاکسیت آنتی و فعاليدیفلاونوئ/یبات فنولیزان ترکیدر م

سه با ین مطالعه در مقایاه اشناندر ای عصاره گیضد قارچ
 مختلف يهان ممکن است به روشیر محققی سايهاافتهی

 استخراج ي مورد استفاده برایاهی گيهااستخراج و قسمت
ن، منشأ، تنوع، بلوغ یر اعلاوه ب. عصاره نسبت داده شود/اسانس

مارها و یش تیت مواد خام در کنار پیفیدر هنگام برداشت و ک
عصاره حاصل /ب اسانسی استخراج، عملکرد و ترکيهاروش

  .]29, 28, , 20, 13[دهند یر قرار میرا تحت تأث
  

  یی نهايریگجهی نت- 4
اه اشنان بطور ی گیدروالکلیمطابق نتایج این مطالعه، عصاره ه

د یگردABTSو DPPH آزاد يهاکالی سبب مهار راديمؤثر
اه یست فعال در گی زیبات فنولی از حضور ترکیکه عمدتاً ناش

 یدگی عامل فساد و پوسيهان، قارچیعلاوه بر ا. باشدیاشنان م
در حضور ) کومیتالیوم ایلیسیپن وتاتومیجیوم دیلیسیپن(پرتقال 
ادر به رشد  اشنان قیدروالکلی عصاره هي بالايهاغلظت
ت استفاده یاه اشنان قابلی گیدروالکلین، عصاره هیبنابرا. نبودند

 جهت یعیدان طبیاکسیکروب و آنتیب ضد میبعنوان ترک
جات و یها و سبزوهی پس از برداشت ميهايماری از بيریجلوگ

و را دارا یداتی اکسيها از استرسی ناشيهايماریدرمان ب
بات مؤثره در عصاره ی نوع ترکیینحال، با شناسایبا ا. باشدیم
 در ارتباط يترتوان مطالعات جامعیاه اشنان می گیدروالکیه

  .  آن انجام دادیکیولوژی بيهایژگیبه و
  

  ر و تشکری تقد- 5
 و یدانند از معاونت پژوهشینویسندگان مقاله بر خود لازم م

 خوزستان به یعی و منابع طبي دانشگاه علوم کشاورزيفناور
 یمانه تشکر و قدردانی صمي و معنوي ماديهاتیل حمایدل
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In the present study, the hydroalcoholic extract of Seidlitziarosmarinus was 
obtained using maceration method and its antifungal effect against fungi 
species causing orange fruit rot (Penicillium digitatum and Penicillium 
italicum) according to disk diffusion agar, well diffusion agar, minimum 
inhibitory concentration, and minimum fungicidal concentration were 
evaluated. In addition, the content of total phenols and flavonoids and the 
antioxidant activity of the hydroalcoholic extract of S. rosmarinus were 
determined. According to the results of disk diffusion and well diffusion 
agar tests, the antifungal activity of the extract was dependent on its 
concentration and P. digitatum was the most sensitive fungal strain to the 
extract. Moreover, both fungal strains were unable to grow in the presence 
of 32 mg/ml extract and the minimum fungicidal concentration for P. 
digitatum was 512 mg/ml. The contents of total phenols and total 
flavonoids of the extract were 26.19 mg GAE/g and 11.10 mg QE/g, 
respectively. The results of antioxidant activity showed that the 
hydroalcoholic extract of S. rosmarinus is able to scavenge DPPH (112.14 
μg/ml) and ABTS (103.46 μg/ml) free radicals. In general, the results of 
this study show that the hydroalcoholic extract of S. rosmarinus plant 
contains phenolic compounds with antifungal and antioxidant potential. 
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