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توليد اسيد ايكوزا پنتائنوئيك بوسيله باكتري شيوانلا پوترفاسيينس در 
  محيط كشت هاي انتخابي

  

  2  مانسل گريفيتسو 1∗هوشنگ نيكوپور
  دانشيار گروه علوم و صنايع غذايي،دانشكده علوم تغذيه و صنايع غذايي دانشگاه علوم پزشكي شهيد بهشتي -1

   گلف،اونتاريو،كاناداپروفسور گروه علوم غذايي،دانشگاه-2
  

  چكيده 
 در Shewanella putrefaciens MAC1بوسـيله يـك بـاكتري اقيانوسـي بنـام      (EPA)     توليد اسيد ايكوزا پنتائنوئيك 

 درجـه سـانتيگراد     10 سـاعت و     72 درجـه سـانتيگراد بمـدت        40چهار نوع محيط كشت انتخابي و در دماي گرمخانه گذاري           
. سيد ايكوزا پنتائنوئيك تنها اسيد چرب با چند پيوند دوگانه توليد شده بوسيله اين باكتري بـود                ا.  ساعت بررسي شد   24بمدت  

 معـادل   EPAبالاترين رانـدمان توليـد      . اسيدهاي چرب اشباع عمده توليد شده نيز شامل اسيد پالميتيك و اسيد ميريستيك بود             
 1 حـاوي  2/1شامل آب درياي سنتز شـده بـا غلظـت     ميلي گرم در هر گرم وزن سلول خشك در يك محيط كشت پايه  7/34

 2 مربوط بـه زمـاني بـود كـه     EPAحداقل توليد .  درجه سانتيگراد بدست آمد10 درصد عصاره مخمر در  5/0درصد پپتون و    
 در محـيط هـاي كـشت حـاوي ميـزان           EPAدرصد گلوكز به تركيبات پايه محيط كشت اضافه شد و بيانگر آن بود كه توليـد                 

 ) ميلي گرم در ليتر فاكتورهاي كمكي مانند نيكوتيناميـد دي نوكلئوتيـد فـسفات    2افزودن . محدود منبع كربن افزايش مي يابد

NADPH ) و فلاوين آدنين دي نوكلئوتيد ( FAD)      به تركيبات پايه محيط كشت تـاثير قابـل ملاحظـه اي در ميـزان توليـد 
EPA درجه سانتيگراد نشان داد4 در دماي  .  

  
  اسيد ايكوزا پنتائنوئيك ، شيوانلا پوترفاسيينس ، باكتري  : كليدواژگان
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