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بر استرپتوکوک های عامل  لکلی میوه و ریشه کهورک  مقایسه اثر ضد میکروبی عصاره های هیدروا

 مسمومیت غذایی عفونت و عامل باکتری های  پوسیدگی دندان و

 1، مانیا صالحی فر1 *وجیهه فدائی نوغانی، 1شیما محرابی،

 شهر قدس، دانشگاه آزاد اسلامی، شهر قدس، ایران واحد گروه علوم و صنایع غذایی،  -1

 دهیچک اطلاعات مقاله                        

 مقاله :   یخ هایتار

 29/10/1404افت: یخ دریتار

 27/11/1404تاریخ داوری: 

 29/11/1404رش: یخ پذیتار

امروزه به دلیل مصرف خودسرانه داروها و پیرو آن افزایش مقاومت به آنتی بیوتیک  

  رو به افزایش به سمت استفاده از گیاهان داروئی به دلیل عوارض کمتر    تمایلها،  

که  گیاهان  اکثر  است.   کنند  می  تولید  ثانویه  های  متابولیت  عنوان  تحت  ترکیباتی 

پوسیدگی دندان در بین  ضد میکروبی دارند. از طرفی    شماری از جمله  خواص بی

و عوامل مختلفی از جمله تغذیه بر آن اثرگذار  بیماری های دهان و دندان شایع بوده  

دراست  پژوهش  .  میوه    ،این  هیدروالکلی  های  عصاره  میکروبی  ضد  اثر  مقایسه 

(HEPFF)    و ریشه کهورک(HEPFR)  بر استرپتوکوک های عامل پوسیدگی دندان 

استرپتوکوکوس  موتانس،  پتوکوکوساستر  : شامل سانگویس،    استرپتوکوکوس 

استرپتوکوکوس سوبرینوس عامل مسمومیت  باکتری های  چنین،  و هم  سالیواریس، 

  شرایط  در(  اورئوس  استافیلوکوکوسو    تیفی موریوم  سالمونلا،  کلای  اشریشیا)  غذایی

به روش استخراج تسهیل شده با    ها عصاره    .مورد بررسی قرار گرفت   آزمایشگاهی

تهیه   ن ها به طور در آی فنل کل و فلاونوئید کل  امحتو   ،سسپ  و  ندشد  فراصوت 

انتشار    طریق  ازاین عصاره ها    میکروبی  ضد  خواصتعیین گردید.  جداگانه   روش 

  HEPFFکه  . نتایج نشان داد  ارزیابی شد  MBCو    MICچاهک و محاسبه میزان  

.  ؛(p<0/ 05)بود    HEPFRبالاتری در قیاس با  فنل کل و فلاونوئید کل    دارای محتوای

  ،در برابر تمامی سویه های مورد بررسی  HEPFRدر مقایسه با    HEPFF  ،همچنین

  که   بنابراین، می توان نتیجه گرفت  .از خود نشان داد تری فعالیت ضد میکروبی قوی

HEPFF    و    ن در صنایع غذاییمطلوبی دارد و می توان از آخواص ضد میکروبی

 دارویی بهره مند شد.
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 ه مقدم-1

ماهیت و  عاملی  چند  بیماری  یک  دندان  عفونی،   اًپوسیدگی 

میکروبی است که موجب حل شدن، و تخریب بافت های  

آهکی دندان می شود. از عوارض تداوم این بیماری از دست 

رفتن دندان ها، درد و عیوب زیبایی است. عامل اتیولوژیک  

استرپتوکوک های    ، اصلی شناخته شده برای پوسیدگی دندان

ها هس  سموتان این  [.1]دتنو لاکتوباسیل  بر  استفاده    ،علاوه 

صنعتی و استفاده نادرست از این    گسترده از داروهای با منشأ

دندان  داروها   پوسیدگی  درمان  بـروزعوارض  برای  موجب 

 حاصل جدی   شود که گـاهی اثـرات سـمی  جانبی زیادی می

بیماری از خود  بود  تر  اسـترپتوکوک هـای    [.2] ها خواهند 

مهمی از مجموعة پـلاک هـای دنـدانی هـستند    دهـانی جـزء

مهـم از  مجموعه  و  این  اعضای  استرپتوکوکوس    ترین 
کـه در مطالعـات اپیـدمیولوژیک متعـددی    اسـت   موتـانس

که    مرتبط دانسته شده است و گمان می رود  بـا پوسـیدگی

اصـلی کند  نقـش  می  ایفا  پوسیدگی  آغاز  در    [. 3] را 

درون   از باکتری هـای گـرم مثبـت استرپتوکوکوس موتانس  

کـــردن  متـــابولیزه  طریـــق  از  کـــه  بـــوده    دهـــان 

 .مـی کنـد  های مختلف، محیط اسـیدی ایجـاد  کربوهیدرات

  گلوکان خارج سلولی عامل بیماری زایی اصلی این باکتری 

دنـدانی  هـای  پوسـیدگی  ی  کننـده  ایجاد  عامل  و  بوده 

 ، های اخیر  سال  در  [ 4] درانسان وحیوانات به شمار می رود

اثـر    تحقیقات گسترده ارزیـابی  به منظور  میکروبی  ضد  ای 

اسانس و عصاره  انواع  گرفتـه    ها  کـه هـا صـورت    اسـت 

از   ترکیبـات در ممانعـت  ایـن  توانـایی  از قدرت و  حاکی 

   . [ 5] زاست   های بیماری  دامنه وسیعی از میکروارگانیزم  رشـد

   Prosopis farctaمیگیـاه کهورک یا جغجغه با نام عل

زیرخـانواده  و  لگومیناسه  خانواده  به  گیاه  اسـت.    متعلـق 

کهورک یکی از گیاهان بومی ایران است که در طب سنتی  

های قلبی و فشار خون بالا مورد برای درمان برخی از بیماری

 

1 - Hydroalcoholic extract of Prosopis farcta fruitt  

 

ترکیبات  گیرد. دلیل این امر به خاطر وجود  استفاده قرار می

گیاه وجود  زیست  این  این میوه و ریشه  که در  فعالی است 

گیاهی  یهامتابولیت   [. 6]   دارد با    ،ثانویه  واکنش  طریق  از 

ها و اختلال در فعالیت طبیعی  دیواره سلولی میکروارگانیسم

آن غشایی  میکروارگانیسم  ،هاسیستم  دچار  فعالیت  را  ها 

ترکیبات فنولی با ایجاد اختلال   ،د. همچنینننمایاختلال می

سیستم فعالیت  میکروارگانیسمدر  آنزیمی  موجب  های  ها 

  ، شوند و از این طریق ها میجلوگیری از فعالیت طبیعی آن

میکروارگانیسممی آنتوانند  فعالیت  و  غیرفعال  را  را ها  ها 

   [.7]  بسیار کاهش دهند

ضدمیکروبی  تاکنون،   دانه  اثر  بر  عصاره  کهورک 

مورد بررسی قرار    انتروکوکوس فکالیسمیکروارگانیسم های  

است  همچنین،[ 8] گرفته  اتانولی    ؛  عصاره  ضدمیکروبی  اثر 

و   عفونت  عامل  های  باکتری  روی  کهورک  گیاه  ریشه 

( غذایی  شیگمسمومیت  کلی،  دیسانتری،    لااشرشیا 
( تعیین شده  استافیلوکوکوس اورئوس و باسیلوس سوبتیلیس

فعالیت ضد قارچی عصاره متانولی ریشه گیاه  اثر  ؛  [ 9است ] 

های   سویه  برابر  در   Trichophytonکهورک 

Mentagrophytes    است شده  مطالعه  ولی  [  10  ] نیز 

بر   مبنی  ای    اثرپژوهشی  و   1HEPFF  ضدمیکروبیمقایسه 
2RHEPF  دندان پوسیدگی  عامل  های  استرپتوکوک  و    بر 

انجام نشده    عامل عفونت و مسمومیت غذاییباکتری های  

رواست.   این  ضد   ،از  اثر  مقایسه  هدف  با  پژوهش  این 

بر استرپتوکوک های عامل    HEPFRو    HEPFFمیکروبی  

تیفی   سالمونلا،  کلای  اشریشیاباکتری های  و    پوسیدگی دندان
  هی آزمایشگا  شرایط  در  اورئوس  استافیلوکوکوسو    مموریو 

  انجام پذیرفت.

 مواد و روش ها -2

2 - Hydroalcoholic extract of Prosopis farcta root  
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سپس   .گردید  جمع آوری  جهرم ایران گیاه کهورک از منطقه  

مرکز گیاهشناس  دانشکده    توسط  داروسازی هرباریوم 

تهران  پزشکی  علوم  واحد  اسلامی  آزاد  کد    دانشگاه  با 

باکتری    .تأیید شد  شناسایی و  pmp/A  –  485هرباریومی  

،  (ATCC 35668)  موتانس  استرپتوکوکوسشامل  ها  

سانگویس  (،  ATCC 10556)  استرپتوکوکوس 

،  (ATCC 9222)  سالیواریس   استرپتوکوکوس

سوبر (،  ATCC 27607)  س ینو استرپتوکوکوس 

موریوم  (ATCC 25922)  اشرشیاکلی تیفی   سالموتلا 

(ATCC 14028)   استافیلوکوکوس اورئوس   و  (ATCC 

ایران    از  (6538 صنعتی  علمی  های  پژوهش  به  سازمان 

 .ندصورت لیوفیلیزه خریداری شد

شام پژوهش  این  در  استفاده  مورد  آزمایشگاهی  ل مواد 

اسید ،  سدیمسیوکالتیو، محلول آبی کربنات- واکنشگر فولین

استات،  گالیک آلومینیوم  محلول  کلرید  محلول    2سدیم، 

  براث   کشت های  محیط  کوئرستین، و  درصد وزنی/حجمی،  

 یه شدند.ته ،آلمان ،مرک  از شرکت پلیت کانت آگار  و

 

 HEPFRو  HEPFFش تهیه رو -2-1

، شست و شو  شد  جداکهورک  قسمت های ریشه و میوه گیاه  

،  HEPFRو  HEPFF هتهی رایگردید. ب  داده شده و خشک

آزمایشگاهی به طور کامل   با آسیاب   گیاه کهورک میوه و ریشه  

از الک کردن   پس   و.  در آمدند  خرد شده و به صورت پودر

در    2022و همکاران    Frohlichش  مطابق با رو  30با مش  

فراصوت   با  شده  تسهیل  استخراج  فرآیند  معرض 

(SONICS, Model VCX750, Sonics & 

Material Inc., Connecticut, USA  مجهز به پروب )

با  متری قرار گرفت. هر گرم پودر  میلی  13تیتانیومی با قطر  

سپس، به مدت    درصد مخلوط شد؛  70لیتر اتانول  میلی  35

بزرگی    25 با  فراصوت  امواج  معرض  در  درصد   85دقیقه 

درجه   70وات( در دمای    750کیلوهرتز و    20)فرکانس ثابت  

حدود   تا  تیتانیومی  پروب  نوک  گرفت.  قرار    1سلسیوس 

دمای  سانتی کنترل  منظور  به  و  شد  برده  فرو  مخلوط  متری 

( Quimis, Q214M2ک )ثابت استخراج حمام ترمواستاتی

متصل به سلول استخراج استفاده شد. پس از گذشت عملیات  

و   هانمونه  ،استخراج شدند  فیلتر  خلاء  پمپ  از  استفاده  با 

بخش حاوی مخلوط حلال و عصاره به روتاری تحت خلاء 

(IKA RV-10, IKA ® -Werke GmbH & Co. 

KG, Germany  در   .گردیدحلال آن تبخیر  ( منتقل شد و

تا   وتغلیظ    HEPFRو    HEPFF  ادامه، یخچال  دمای  در 

   .ندهداری شدهای بعدی نگزمان انجام آزمون

 

 HEPFRو  HEPFF محتوای فنول کل تعیین -2-2

با استفاده از روش    HEPFRو    HEPFF  محتوای فنول کل

میکرولیتر    20سیوکالتیو محاسبه شد. برای این منظور    -فولین

  ،لیتر آب مقطر مخلوط شد و سپسمیلی  1/ 16با    هاز هر نمون

.  گردید  ضافهمیکرولیتر معرف فولین سیوکالتیو به آن ا  100

میکرولیتر محلول سدیم کربنات    300دقیقه،    5پس از گذشت  

مخلوط حاصل به مدت  به  درصد اضافه شد. در ادامه،    20

دقیقه اجازه واکنش داده شد و سپس، جذب هر نمونه   30

)توسط     760در  (  UNICO-2100, USAاسپکتروفتومتر 

نانومتر سنجیده شد. در نهایت، محتوای فنول کل با استفاده  

گرم معادل  از نمودار استاندارد اسید گالیک به صورت میلی

 [. 11  ]   شد( بیان  mg GAE/gاسید گالیک در هر گرم نمونه )

 

 HEPFRو    HEPFF  فلاونوئید کلتعیین محتوای    -2-3

  ی سنجها از روش رنگکل نمونه  یدهایفلاونوئ   نیتخم  یبرا

شد.    ومی نیآلوم  دیکلر   80با    عصاره  تر یکرولیم  80استفاده 

کلر  تریکرولیم و  w/v)  درصد  2  وم ین یآلوم  دیمحلول   )120  

  تی پل  ک یدر    تر یگرم در ل  50  میمحلول استات سد  تریکرولیم

مدت    ی اخانه  96 به  و  دما  2/ 5مخلوط  در  اتاق    ی ساعت 

نانومتر    415جذب در طول موج    زانیشد. م  گذاریگرمخانه

منحن  نییتع از  استفاده  با  با    ی شد.  شده  رسم  استاندارد 
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به صورت    جی (، نتاتریلیلیدر م  کروگرمیم  50-0)  نیکوئرست

 ( در هر وزن نمونهQE)  ن ی( معادل کوئرستگرمیلیجرم )م

(mg QE/g) [.12]  شدند انیب 

   MBCو  MICتعیین  -2-4

به روش انتشار   HEPFRو    HEPFFفعالیت ضد میکروبی  

ت  از کش  انجام پذیرفت. بدین صورت کهاز طریق چاهک  

معادل    هااسترپتوکوک تازه   کدورتی  با  مک  0/ 5با  و  فارلند 

[. 13به دست آید]  610رقیق شد تا کدورت  100به  1نسبت 

غلظت محیط  به شده،  تهیه  کشت  نمونه  های  مختلف  های 

شد و سپس، از هر   ها مختلف تهیهعصاره اضافه شد تا رقت 

میکرولیتر سوسپانسیون    100میکرولیتر، که حاوی    100رقت  

پلیت  در  بود،  شد.  خانه  96های  باکتریایی  ریخته  ای 

حاوی  چاهک عنوان    200های  به  براث  محیط  میکرولیتر 

منفی، چاهک به  کنترل  باکتری  و  کشت  محیط  حاوی  های 

چاهک و  مثبت  کنترل  حاوی  عنوان  میکرولیتر    100های 

میکرولیتر از هر رقت به عنوان شاهد کدورت    100محیط و  

ساعت در   24ها به مدت  در نظر گرفته شدند. سپس نمونه 

بی  37دمای   جار  درون  سلسیوس  هوازی  درجه 

  630گذاری شدند. در نهایت، کدورت در طول موج  گرمخانه

به عنوان   MIC4ثبت شد.   3خواننانومتر توسط میکروپلیت 

درصد کدورت    90کمترین غلظتی از مواد که باعث کاهش  

در مقایسه با گروه کنترل شده بود در نظر گرفته شد. همچنین 

خوان، ، قبل از خواندن عدد میکروپلیت 5MBCبرای تعیین 

شد، یک لوپ ها مشاهده نمیهایی که رشد در آن از چاهک

برداشته شد و در محیط دارای آگار کشت داده شد و آخرین  

در   MBCرقتی که قادر به رشد در این محیط نبود به عنوان  

  نظر گرفته شد.

 

 

3 ELISA Reader 

4 Minimum Inhibitory Concentration  

 آنالیز آماری  2-5

در قالب طرح کاملاً تصادفی در سه تکرار انجام    مایشاتزآ

. نتایج حاصل از آزمایشات مختلف به منظور بررسی ندشد

معنی دادهاختلاف  بین  واریانس یک  دار  تحلیل  طریق  از  ها 

( افزار One-way ANOVAطرفه  نرم  از  استفاده  با   )

SPSS.22    و برای مقایسه میانگین تیمارها از    شدندتحلیل

دامنه چند  احتمال  آزمون  سطح  در  دانکن  درصد    95ای 

(05 /0p<  استفاده نرم  شد(  با  نیز  نمودارهای حاصل  . رسم 

 پذیرفت.انجام  Excelافزار 

 

 یافته ها -3

 HEPFRو  HEPFF ی فنول کلمحتوا -3-1

فنول فلاونوئید  کل  محتوای  عصاره    کل  و  نوع  به  وابسته 

  HEPFF. بر این اساس،  ( 1)جدول    باشداستخراج شده می

  کل   ( و محتوای فلاونوئید%72.48)  محتوای فنل کل دارای  

 . (p<0/ 05)می باشد  HEPFRبالاتری در قیاس با ( 4.87%)

 

2-3- MIC    وMBC  

  HEPFRدر مقایسه با    HEPFF،  2جدول  نتایج  بر اساس  

فعالیت ضد میکروبی    ،در برابر تمامی سویه های مورد بررسی

در    MBCو    MICقوی از خود نشان داد. کمترین مقادیر  

و    موتانس  استرپتوکوکوسمربوط به    باکتری های گرم مثبت،

 ,MIC)بود  HEPFF  در سوبرینوس    استرپتوکوکوس

MBC = 15 mg/ml)    که بیانگر اثر ضد میکروبی قوی تر

مقابل این عصاره است.   و    سانگویس   استرپتوکوکوس  ،  در 

بیشترین مقاومت را به ویژه در    سالیواریس  استرپتوکوکوس 

5 Minimum Bactericidal Concentration 
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دادند  HEPFRبرابر   نشان  خود   MBC= 240 ;از 

mg/ml;)  MIC= 120mg/ml  .) گرم های  باکتری  در 

مقدار  کمت  ،منفی به   MBCو    MICرین  مربوط 

و  MIC=30  ; MBC=60)  اورئوس  استافیلوکوکوس   )

به   مربوط  آن  مقدار   ;MIC=120)  اشرشیاکلیبیشترین 

MBC=240) بود . 

 

  بحث -4

های هوایی گیاه قرار  میوه کهورک به دلیل این که در بخش 

گیرد که این امر احتمالاً  دارد بیشتر در معرض نور قرار می

زیست  ترکیبات  تشکیل  شوند. موجب  می  میوه  در  فعال 

های  گیاهان از طریق دریافت نور خورشید، بسیاری از فعالیت 

های  دهند و منجر به تولید متابولیت حیاتی خود را انجام می

شوند. بنابراین، انجام عملیات فتوسنتز بهتر احتمالی  ثانویه می

آنتی اکسیدانی و  یاه، سبب افزایش فعالیت  در بخش هوایی گ 

نیز محتوای فنول کل و ترکیبات فلاونوئیدی بیشتر در میوه  

توان اظهار  می  [.14] شودگیاه کهورک نسبت به ریشه آن می

که   به    HEPFFنمود  فلاونوئیدی  و  فنولی  ترکیبات  دارای 

می توجهی  قابل  اسمیزان  شده  گزارش  که  باشد.  ت 

در فراوان موجود  غالب  فعال  زیست  ترکیبات  ترین 

HEPFF،  [  6باشند ] یملوتئولین   ویتکسین، ایزوویتکسین و

، محتوای فنلی بالایی دارد و دارای  ورک ی کهمیوه   .[ 15و ] 

-اکسیدانی میقارچی و فعالیت ضدمیکروبی و ضداثرات ضد

  [.16].دباش

 

بیشترین اثر ضد میکروبی را بر    HEPFFعه حاضر،  در مطال

  سوبرینوس   استرپتوکوکوسو  موتانس استرپتوکوکوسروی 

ترکیبات فنولی )فنول های ساده، اسیدهای فنولیک،  نشان داد.  

ها،   لیگنان  استیلبن،  ها،  تانن  فلاونوئیدها،  کومارین، 

فعالیت  در  اختلال  با  فعالیت  کورکومینوئید(  و  آنزیمی  های 

پروتئین با  برهمکنش  نیز  و  غشایی  لیپیدهای  های  طبیعی 

یکپارچگی   و  انتقالات  و  نقل  در  اختلال  موجب  غشایی 

میکروارگانیسم در  میسلولی  موجها  امر  همین  و  ب  شوند 

آنغیرفعال فعالیت  سرکوب  یا  و  .  [17] شود  میها  سازی 

پپتیدوگلیکانی میکروارگانیسم دیواره  دارای  منفی  گرم  های 

ضخیم هستند که مقاومت آن در مقابل عوامل ضدمیکروبی  

میکروارگانیسم سلولی  دیواره  از  مثبت  بیشتر  گرم  های 

اینمی از  موجب  باشد.  ضخامت  این  و  مقاومت  این  رو، 

های گرم منفی در مقابل عوامل  افزایش پایداری بیشتر باکتری

ه  حساسیت بیشتر گونواقع،    در  [. 18ضدمیکروبی خواهد شد] 

تا حد زیادی به وجود  را می توان  های باکتریایی گرم مثبت  

آنلایک   سلولی  غشاء  در  موکوپپتید  منفرد  و  نازک  ها    یه 

های گرم    که غشاء سلولی خارجی گونه  ، درحالینسبت داد

ساکاریدی کمپلکس پوشانده   لیپوپلی  لایهمنفی توسط یک  

به  شود که می   شده و محافظت می عنوان مانعی در   تواند 

سلول   سراسر  در  آبگریز  میکروبی  ضد  عوامل  انتشار  برابر 

 [. 19]  عمل کند

سلولی تر ساختارهای  با  واکنش  طریق  از  فنولی  کیبات 

بخصوص   و  میکروارگانیسمسلول  دیوارهمیکروبی  ها  های 

  . [ 18] هستند  ها  سازی و یا سرکوب فعالیت آنغیرفعال  هقادر ب

ها واکنش ترکیبات فنولی با دیواره سلولی و برهمکنش آنبا 

آنزیم پروتئینبا  غشاییها،  لیپیدهای  و  طبیعی   ،ها  فعالیت 

می اختلال  دچار  سلولی  در ؛  شوددیواره  اختلال  ایجاد  با 

یکپارچگی و تعادل دورن سلولی و   ،دیواره و غشای سلولی

می مختل  میکروبی  سلولی  عوامل  برون  این  همه  که  گردد 

ها  ها و حتی مرگ آنموجب کاهش فعالیت میکروارگانیسم

ترکیبات پلی فنلی موجود  اثرات ضدمیکروبی  [.  20]   شودمی

ریشه   کافئیک    کهورک در  اسید  و  لوتئولین  ها،  تانن  نظیر 

 . [ 21] گزارش شده است 

Prevete  ترکیبات فنولی موجود  نیز    [ 9]   (2021)مکاران  و ه

برگ   عصاره  عامل    Olea europaeaدر  فعالیت  را 

  این عصاره معرفی کردند و گزارش کردند که ضدمیکروبی  

ها  عصاره فعالیت ضدمیکروبی بیشتری علیه میکروارگانیسم

میکروارگانیسم به  نسبت  مثبت  گ گرم  داردهای  منفی  .  رم 

Alizadeh    عصاره  اثر ضدمیکروبی  نیز    (2024)و همکاران
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عامل عفونت و  روی باکتری های اتانولی ریشه گیاه کهورک  

( غذایی  شیگمسمومیت  کلی،  دیسانتری،    لااشرشیا 
سوبتیلیس باسیلوس  و  اورئوس  تأیید استافیلوکوکوس  را   )

 mg)    کل به ترتیب   فنل کل و فلاونوئیدمحتوای  و  کردند  

GAE/ g  0.07± 61.55)  و(±0.08 mg QE/g 17.00  )

اثر  (  2016و همکاران )  Pajohiهمچنین،    .[ 19  ]   شدگزارش  

ماق بر باکتری های پاتوژن عصاره آبی میوه سضدمیکروبی  

 لاسالمون،  مونوسیتوژنز  لیستریا،  اورئوس  استافیلوکوکوس)

به وجود    را   25و    4دو دمای  در  (  ی لتیفی موریوم و اشرشیاک 

و   ها  تانن  مانند  ها،  اکسیدان  آنتی  از  توجهی  قابل  مقادیر 

داد نسبت  ها  همکاران   و  Salari  [.22]ند  پروسیانیدین 

  شده از عصاره نانوذرات نقره تولید    ضد میکروبیاثر    (،2019)

را به محتوای فنول کل و فلاونوئید کل نسبت  میوه کهورک  

هم  Salimi-Sabour  [.10] دادند   )و    اثر   ، (2022کاران 

قارچی  ض  فعالیت  ریشه  د  متانولی  در  عصاره  کهورک  گیاه 

های   سویه  را    Trichophyton Mentagrophytesبرابر 

کردند )Haji Ghasemi .  [ 23]   تأیید  همکاران   ،(2023و 

متانولی گیاه  و  عصاره های آبی، اتانولی،  اثرات ضدمیکروبی  

سویه   چهار  علیه  پرده  پشت  ،  کلای  اشریشیاعروسک 

موریوم  سالمونلا و    سوبتیلیس  باسیلوس ،  تیفی 

ه گیاه، روش  ثرؤ مواد م   به فعالیت   را  اورئوس  استافیلوکوکوس

  [. 24]   نداستخراج و خواص حلال مورد استفاده نسبت داد

Alizadeh Behbahani  ( 2025و همکاران)  ضمن تعیین ،

کل    محتوای گرم    33/ 5)فنول  در  اسید  گالیک  میلیگرم 

کل  لاف  محتوایو    (اسانس گرم   میلی  60/14)ونوئید 

بیشترین اثر    ،رومی  اسانس بابونه  اسانس(کوئرستین در گرم  

میکروبی   اسانس  ضد  مثبت  این  گرم  باکتری  بر  را 

اثر    اورئوس   استافیلوکوکوس کمترین  باکتری  آن  و  بر  را 

گزارش کردند و اثر ضدمیکروبی اسانس را    دیسانتری  لاشیگ

 [.25] بت دادند به ترکیبات فنلی اسانس نس

 نتیجه گیری -5

تهدیـدی    ،ی شیمیاییها بـه داروهـا  مسمقاومت میکروارگانی

 محسوب می شود؛ در نتیجه، سلامت انسان    اساسـی بـرای

باکتریـایی   مواد ضـد  به  جستجوی  طبیعی ضروری  پایه  بر 

ر بـه فـردی  منحصترکیبات    ،گیاهان  . از طرفینظر می رسد

میکروب   بـرای از  خود  می  حفاظت  تولید  کـه    ها  کننـد 

 .دارند  ییدارواجزاء غذابه عنوان    کاربردبرای    قابلیـت بـالایی

های هیدروالکلی اثر ضد میکروبی عصاره    ،در این پژوهش

کهورک   میوه  و  عامل  )جغجغه(  ریشه  های  باکتری  بر 

یت  مپوسیدگی دندان، و باکتری های عامل عفونت و مسمو 

محتوای فنل    نتایج نشان دادغذایی مورد مقایسه قرار گرفت.  

میوه کهورک به طور هیدروالکلی  عصاره    کل و فلاونوئید کل

عامل در واقع،  که  می باشد  معنی داری بالاتر از ریشه کهورک  

قوی تر میوه در قیاس با ریشه    ایجاد خواص ضد میکروبی 

است.   اساس  کهورک  فرد  بر  به  منحصر  ویژگی  میوه  این 

، به عنوان یک  به صورت ریزپوشانی شده  ، کاربرد آنکهورک 

 و )مواد غذایی فراسودمند(  غذایی    صنایعدر  جزء غذادارو،  

دهانشویه و  )خمیردندان  و...دارویی  آدامس  می ،  پیشنهاد   )

   شود.

 "هیچ موردی برای اعلام وجود ندارد"از نظر تضاد منافع 

هیچ" پژوهش  نهادهای  این  از  خاصی  مالی  حمایت  گونه 

 ".دولتی، تجاری یا غیرانتفاعی دریافت نکرده است

 " تمام فعالیت ها توسط نویسنده انجام شده است "
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Table 1. Results of total phenol and flavonoid content of hydroalcoholic extract of Prosopis farcta   fruit 

and root (Mean ± SD) 

RESULT SAMPLE 

TYPE 
TEST 

(112.23                                                    ±) b 1.41  

 
Root 

 

Total phenol 

content (mg 

GAE/g) 

 

 

193/58 (                                   ±)a 1/30  

 

 

Fruit 

 

(98.41    ±)  b 1.42  

 

Root 

 

 

 Total flavonoid

content (mg 

GAE/g) 

 

(103.21     ±)a 1.37  Fruit 

Different lowercase letters indicate significant differences for each test (P < 0.05). 

 

Table 2. Results of MIC and MBC indices of hydroalcoholic extract of Prosopis farcta   fruit and root 

against cariogenic Streptococci and Escherichia coli, Salmonella typhimurium, and Staphylococcus aureus 

bacteria 

MBC (mg/mL) MIC (mg/mL) SAMPLE TYPE TEST 

b205.±  60.00 b3.50 ±  30.00 Root Streptococcus mutans 

a1.20± 15.00  a1.20 ± 15.00  Fruit Streptococcus mutans 

 b 21.00± 240.00  120.00  b 10.50±  Root Streptococcus sanguis 

a11.00 ± 120.00  a 05.5± 60.00  Fruit Streptococcus sanguis 

b25.00 ± 240.00  b12.00 ± 120.00  Root Streptococcus salivarius 

a 10.80± 120.00  a6.10 ± 60.00  Fruit Streptococcus salivarius 

b4.80 ± 60.00  b 2.90± 30.00  Root Streptococcus sobrinus 

a1.20 ± 15.00  a 1.20± 15.00  Fruit Streptococcus sobrinus 

b45.00 ±  480.00 b22.00 ±  240.00 Root Escherichia coli 

a22.00 ±  240.00 a11.50 ±  120.00 Fruit Escherichia coli 
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b20.00 ±  240.00 b11.00 ±  120.00 Root Salmonella typhimurium 

a9.50 ±  120.00 a5.80 ±  60.00 Fruit Salmonella typhimurium 

b10.20 ±  120.00 b5.50 ±  60.00 Root Staphylococcus aureus 

a5.10 ±  60.00 a2.80 ±  30.00 Fruit Staphylococcus aureus 

Different lowercase letters indicate significant differences for each test (P < 0.05). 
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Comparison of the Antimicrobial Effect of Hydroalcoholic Extracts of Fruit and Root of  

Prosopis farcta on Cariogenic Streptococci and Bacteria Causing Infection and Food 

Poisoning 

Shima Mehrabi 1, Vajiheh Fadaei 1,  *, Mania Salehifar 1 

1- Department of Food Science and Technology, ShQ.C., Islamic Azad University, Shahr-e Qods, Iran. 

ABSTRACT ARTICLE INFO  

Nowadays, due to the indiscriminate use of drugs and the 

consequent increase in antibiotic resistance, the tendency 

towards the use of medicinal plants is increasing because of 

their fewer side effects. Most plants produce compounds called 

secondary metabolites that possess numerous properties, 

including antimicrobial effects. On the other hand, dental caries 

is a common oral disease, and various factors, including 

nutrition, influence it. In this study, the antimicrobial effects of 

hydroalcoholic extracts of fruit (HEPFF) and root of Prosopis 

farcta  (HEPFR) on cariogenic Streptococci, including 

Streptococcus mutans, Streptococcus sanguis, Streptococcus 

salivarius, and Streptococcus sobrinus, as well as food 

poisoning bacteria (Escherichia coli, Salmonella typhimurium, 

and Staphylococcus aureus) were investigated under laboratory 

conditions. The extracts were prepared using the ultrasound-

assisted extraction method, and then their total phenolic content 

and total flavonoid content were determined separately. The 

antimicrobial properties of these extracts were evaluated by the 

well diffusion method and by determining (MIC) and (MBC) 

values. The results showed that (HEPFF) had higher total 

phenolic content and total flavonoid content compared to 

(HEPFR) (P < 0.05). Furthermore, (HEPFF) exhibited stronger 

antimicrobial activity against all examined strains compared to 

(HEPFR). Therefore, it can be concluded that (HEPFF) has 

desirable antimicrobial properties and can be utilized in the food 

and pharmaceutical industries.  
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