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ها، تب و دندان  ها از جمله التهاب، زخم تاتوره به عنوان یک داروی ارزشمند در بسیاری از بیماری

باشد؛  توجهی می درد به خوبی شناخته شده است و عصاره آن دارای فعالیت ضدمیکروبی قابل

ی آن بنابراین، این مطالعه با هدف استخراج عصاره اتانولی برگ تاتوره و بررسی فعالیت ضدمیکروب

صورت گرفت. در این مطالعه، عصاره تاتوره با استفاده از روش ماسراسیون استخراج گردید. 

های ضدمیکروبی دیسک دیفیوژن آگار، چاهک آگار، حداقل غلظت مهارکنندگی و حداقل  روش

های  غلظت کشندگی جهت تعیین فعالیت ضد باکتریایی عصاره اتانولی برگ تاتوره در برابر باکتری

استفاده گردید.  باسیلوس سرئوسو  استافیلوکوکوس اورئوس، سالمونلا تیفی موریوم، یا کلیاشرش

 60فعالیت ضدمیکروبی عصاره وابسته به غلظت بود و بالاترین قطر هاله عدم رشد در غلظت 

های دیسک دیفیوژن آگار و چاهک آگار،  لیتر عصاره مشاهده گردید. مطابق آزمون گرم در میلی میلی

به ترتیب بالاترین و کمترین قطر هاله  موریوم سالمونلا تیفیو  استافیلوکوکوس اورئوسهای  ریباکت

، اشرشیا کلیهای  عدم رشد را به خود اختصاص دادند. حداقل غلظت مهارکنندگی برای باکتری

و  8، 16، 16به ترتیب برابر با  باسیلوس سرئوسو  استافیلوکوکوس اورئوس، سالمونلا تیفی موریوم

ها به ترتیب  لیتر بدست آمد و مقادیر حداقل غلظت کشندگی برای این باکتری گرم در میلی میلی 8

های گرم مثبت نسبت به انواع  لیتر بود. بطور کلی، باکتری گرم در میلی میلی 128و  64، 256، 256

توان بعنوان عامل ضد  انولی برگ تاتوره را میتر بودند. عصاره ات گرم منفی در برابر عصاره حساس

های مرتبط استفاده  های پاتوژن و درمان بیماری میکروب طبیعی جهت جلوگیری از رشد باکتری

 نمود.
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 مقدمه -1
محصولات غذایی ممکن است در مراحل مختلف در طول 

سازی و/یا مصرف نهایی آلوده  تولید، فرآوری، توزیع، آماده

شوند. خطر آلوده شدن غذا تا حد زیادی به وضعیت سلامتی 

تولیدکنندگان غذا، بهداشت شخصی، دانش و عملکرد آنها در 

. طبق تعریف [1ارد ]مورد بهداشت مواد غذایی بستگی د

یا های منتقله از طریق غذا  سازمان جهانی بهداشت، بیماری

هایی با ماهیت عفونی یا سمی  به بیماری 1ناشی از مواد غذایی

, 2شود ] شود که در اثر مصرف غذا یا آب ایجاد می گفته می

های سمی سه نوع بیماری  . مسمومیت، عفونت و عفونت[3

های با منشأ حیوانی  . بیماری[4هستند ]منتقله از طریق غذا 

توانند از طریق تماس مستقیم، تماس غیرمستقیم محیطی  می

و/یا از طریق مصرف غذا بین انسان و حیوان منتقل شوند. 

های انسانی از حیوانات منشأ  درصد از بیماری 60حدود 

های عفونی نوظهور  درصد از بیماری 75گیرند و تقریباً  می

 .[5] شوند دار به انسان منتقل می وانات مهرهانسان از حی

ها )به عنوان مثال،  پاتوژن های منتقله از غذا میکروارگانیسم

ها( و همچنین تعدادی انگل  ها و قارچ ها، ویروس باکتری

های منتقله  و عامل اصلی فساد مواد غذایی و بیماری هستند

ت های منتقله از غذا مشکلا از طریق غذا هستند. میکروب

گذارند و  ای هستند که بر ایمنی مواد غذایی تأثیر می عمده

ها  پس از مصرف محصولات حیوانی آلوده به میکروارگانیسم

. در [8-6] شوند های انسانی می یا سموم آنها باعث عفونت

های منتقله از غذا به یک مشکل مهم  های اخیر، پاتوژن سال

ها  و تأثیر آن اند بهداشت عمومی در سراسر جهان تبدیل شده

های  بر سلامت و اقتصاد شناخته شده است. بر اساس گزارش

مختلف، سالانه تعداد زیادی از مردم در سراسر جهان از 

 600برند و حدود  های منتقله از طریق غذا رنج می بیماری

نفر در جهان( به دلیل مصرف مواد غذایی  10میلیون نفر )

 .[9]شوند  آلوده بیمار می

                                                      
1 -Food-borne diseases 

ای منتقله از طریق غذا مشکلات عمده سلامتی در ه بیماری

کشورهای توسعه یافته و در حال توسعه هستند، اما 

های  کشورهای در حال توسعه از بیشترین سهم از بار بیماری

برند. طبق گزارش سازمان جهانی منتقله از طریق غذا رنج می

درصد جمعیت در کشورهای توسعه  30بهداشت، سالانه 

برند و در  های منتقله از طریق غذا رنج می مارییافته از بی

میلیون مرگ و میر  2کشورهای در حال توسعه سالانه تا 

 .[10]شود  تخمین زده می

های غذایی  هایی که باعث مسمومیت در میان باکتری

شوند، برخی از آنها از نظر فراوانی و/یا شدت بیماری  می

کنند که  لید میها سمومی تو ای دارند. باکتری اهمیت ویژه

شوند و در نتیجه علائمی از  باعث مسمومیت ناشی از غذا می

گیرند. گزارش  اختلالات گوارشی تا فلج و مرگ را در بر می

درصد از موارد  69های گرم منفی تقریباً  شده است که باکتری

 31. اگرچه [11]دهند  های ناشی از غذا را تشکیل می بیماری

های منتقله از  عنوان عامل بیماری پاتوژن وجود دارد که به

اند، پاتوژن های باکتریایی از جمله  طریق غذا شناسایی شده

های  ، گونهسالمونلاهای  ، گونهاستافیلوکوکوس اورئوس

از علل شایع  اشرشیا کلیو  لیستریا مونوسیتوژنز، کمپیلوباکتر

های منتقله از طریق غذا و مرگ و میر در جهان  بیماری

 .[15-12]هستند 

ای به استفاده از نگهدارنده های طبیعی مواد  علاقه فزاینده

غذایی با خواص ضد میکروبی وجود دارد. این ضد 

های  های طبیعی اغلب در مقایسه با ضد میکروبی میکروبی

اند و  کنندگان پذیرفته شده مصنوعی که معمولاً توسط مصرف

ایمن در  زا ثابت شده، اثربخشی آنها در برابر عوامل بیماری

مشتق شده از  های ها و اسانس شوند. عصاره نظر گرفته می

های طبیعی هستند و به طور کلی  گیاهان از جمله نگهدارنده

اند و به دلیل مخلوط  به عنوان ایمن شناخته شده FDAتوسط 

ای از ترکیبات زیست فعال، دارای خواص ضد  پیچیده

ای به  گستردهمیکروبی هستند. به همین دلیل، آنها به طور 
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های طبیعی در صنایع غذایی استفاده  عنوان نگهدارنده

 .[16, 13, 7, 3]شوند  می

های  ( از گونهSolanaceae)خانواده  Datura -جنس داتورا

 .D. stramonium ،D. ferox ،Dمهم دارویی از جمله 

innoxia  وD. metel ها از  تشکیل شده است. این گونه

های بسیار قدیم برای اهداف دارویی و تفریحی مورد  زمان

های داتورا چندین کاربرد سنتی  گرفتند. گونه استفاده قرار می

کننده،  حس عنوان مثال، ضد آسم، بی دارویی دارند، به و 

بخش و ضد تومور.  آور، آرام بخش، ضد هموروئید، خلط آرام

ترین گونه از جنس  رایج .(D. stramonium Linnتاتوره )

داتورا بومی آسیا است اما به وفور در مناطق گرمسیری، نیمه 

شود. تاتوره به  گرمسیری و معتدل در سراسر جهان یافت می

ها از جمله  عنوان یک داروی ارزشمند در بسیاری از بیماری

یت، ها، نقرس، آسم و برونش التهاب، آرتریت روماتوئید، زخم

. عصاره و [17]تب و دندان درد به خوبی شناخته شده است 

توجهی  اسانس گیاه تاتوره دارای فعالیت ضدمیکروبی قابل

؛ بنابراین، هدف از این مطالعه، استخراج [19, 18]باشد  می

عصاره اتانولی تاتوره و بررسی فعالیت ضدمیکروبی آن بر 

، لا تیفی موریومسالمون، اشرشیا کلیهای پاتوژن  علیه باکتری

 بود. باسیلوس سرئوسو  استافیلوکوکوس اورئوس

 مواد و روش ها -2

 جمع آوری گیاه تاتوره و آماده سازی عصاره -1-2

های طبیعی خود در مناطق مختلف  از زیستگاهگیاه تاتوره 

های  آوری شد. شناسایی و تأیید جنس و گونه نمونه جمع

آوری شده با آب شستشو داده  جمع برگگیاهی انجام شد. 

شد تا هرگونه کثیفی و آلاینده مانند حشرات، میکروب و 

توانست بر نتایج تأثیر بگذارد از بین برود و  خاک که می

سپس در دمای اتاق کاملاً خشک شد. بخش خشک شده با 

های پودر شده  استفاده از آسیاب به پودر تبدیل گردید. نمونه

وع استخراج در ظروف دربسته نگهداری توزین شده و تا شر

گیری با استفاده از روش خیساندن سرد انجام  شدند. عصاره

 1000گرم نمونه گیاهی پودر شده در  200گرفت که در آن 

درصد در یک فلاسک خیسانده شد تا  80لیتر اتانول  میلی

عصاره هیدروالکلی خام بدست آید. مخلوط در شیکر با 

ساعت در دمای اتاق  72قه به مدت دور در دقی 160سرعت 

قرار گرفت و سپس از طریق کاغذ صافی فیلتر شد. عصاره با 

استفاده از یک اواپراتور چرخشی برای حذف اتانول تغلیظ 

گردید. در نهایت، عصاره تغلیظ شده در یک ظرف در بسته 

 .[18]گراد( نگهداری گردید  درجه سانتی 4در یخچال )دمای 

 سویه های میکروبی آماده سازی -2-2

فعالیت ضدمیکروبی عصاره اتانولی تاتوره در برابر 

، سالمونلا تیفی موریوم، اشرشیا کلیهای  باکتری

 بررسی گردید. باسیلوس سرئوسو  استافیلوکوکوس اورئوس

های باکتریایی از گروه علوم و مهندسی صنایع غذایی،  سویه

لوم کشاورزی دانشکده علوم دامی و صنایع غذایی، دانشگاه ع

و منابع طبیعی خوزستان تهیه شدند. کشت باکتریایی لیوفیلیزه 

شده در شرایط استریل باز شد و در مولر هینتون براث به 

گراد مجدداً کشت  درجه سانتی 37ساعت در دمای  24مدت 

داده شدند. به منظور تهیه سوسپانسیون میکروبی تازه، کشت 

ده شد، سپس با استوک در آگار مغذی کشت اسلنت دا

محلول رینگر استریل شسته شد و سوسپانسیون میکروبی 

غلیظ تهیه گردید. این سوسپانسیون برای تنظیم کدورت 

سوسپانسیون آزمایشی مورد استفاده قرار گرفت. کدورت در 

نانومتر هر نمونه با استفاده از اسپکتروفتومتر تنظیم شد.  630

مک فارلند یا  5/0کدورت سوسپانسیون میکروبی بر اساس 

CFU/ml 108  ×5/1  [20]تهیه گردید. 

 فعالیت ضدمیکروبی عصاره تاتوره -3-2

های ضدمیکروبی دیسک دیفیوژن آگار، چاهک آگار،  آزمون

حداقل غلظت مهارکنندگی و حداقل غلظت کشندگی برای 

در انجام شدند. بررسی اثر ضدمیکروبی عصاره اتانولی تاتوره 
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 60و  45، 30، 15های  آزمون دیسک دیفیوژن آگار، غلظت

لیتر عصاره در حلال مناسب تهیه شد. سپس  گرم در میلی میلی

های عصاره  دقیقه در محلول 15های بلانک به مدت  دیسک

هایی  ور شدند تا کاملاً آغشته شوند. در نهایت، دیسک غوطه

شده بودند،  ور های معینی از عصاره غوطه که قبلاً در غلظت

روی سطح محیط کشت ثابت شدند. پس از آن، پتری 

ساعت  24گراد به مدت  درجه سانتی 37ها در دمای  دیش

ها قرار داده شدند. اثر ضد میکروبی بر حسب  برای باکتری

 .[21]ها تعیین شد  قطر هاله عدم رشد اطراف دیسک

 چاهک با استفاده از پیپت پاستور بر 5در روش چاهک آگار، 

روی سطح محیط کشت مولر هینتون آگار ایجاد گردید و 

لیتر از سوسپانسیون باکتریایی روی محیط کشت  میلی 1/0

گرم در  میلی 60و  45، 30، 15های  پخش شد. غلظت

میکرولیتر از  20لیتر عصاره تهیه گردید. در مرحله بعد،  میلی

هر غلظت داخل چاهک ریخته شد و پس از گرمخانه گذاری 

گراد، قطر هاله  درجه سانتی 37ساعت در دمای  24دت به م

گیری و بعنوان فعالیت  متر اندازه عدم رشد بر حسب میلی

 .[13]ضدمیکروبی عصاره اتانولی تاتوره گزارش گردید 

های  حداقل غلظت مهارکنندگی عصاره در برابر سویه

باکتریایی با استفاده از روش میکرودایلوشن ارزیابی شد. 

گرم  میلی 512-4ای  خانه 96یی عصاره در پلیت غلظت نها

درجه  37ای در دمای  خانه 96لیتر بود. سپس پلیت  در میلی

ساعت نگهداری گردید. پس از  24گراد به مدت  سانتی

تترازولیوم  فنیل تری-2،3،5میکرولیتر  20گرمخانه گذاری، 

درصد به هر چاهک اضافه شد. اولین غلظت که در  5کلرید 

قرمز مشاهده نشد، به عنوان حداقل غلظت آن رنگ 

 .[22, 3]مهارکنندگی عصاره در نظر گرفته شد 

حداقل غلظت کشندگی عصاره با استفاده از روش پورپلیت 

میکرولیتر از محلول  100تعیین گردید. به طور خلاصه، 

های عاری از رنگ قرمز ]آزمون حداقل غلظت  درون چاهک

کشت مولر هینتون آگار مهارکنندگی رشد[ بر روی محیط 

کشت داده شد. اولین غلظتی که سبب جلوگیری از رشد 

باکتری گردید، به عنوان حداقل غلظت کشندگی عصاره 

 .[23, 22]گزارش شد 

 آنالیز آماری -4-2

وتحلیل  ها در سه تکرار انجام شد. برای تجزیه تمام آزمایش

استفاده  (26)نسخه  SPSSافزار  های به دست آمده از نرم داده

طرفه ارزیابی  ها ابتدا با استفاده از آنالیز واریانس یک شد. داده

ای دانکن برای تشخیص  شدند و از آزمون چند دامنه

 ( استفاده گردید.p < 0.05دار ) های معنی تفاوت

 

 نتایج و بحث  -3

نتایج اثر ضد باکتریایی عصاره اتانولی تاتوره در برابر 

های پاتوژن بر پایه روش دیسک دیفیوژن آگار در  باکتری

گزارش شده است. افزایش غلظت عصاره سبب  1جدول 

دار قطر هاله عدم رشد گردید. در مورد باکتری  افزایش معنی

، اختلاف معناداری بین قطر هاله عدم رشد در اشرشیا کلی

های  های مختلف عصاره مشاهده گردید. بین غلظت لظتغ

داری بین  لیتر عصاره، تفاوت معنی گرم در میلی میلی 30و  15

 سالمونلا تیفی موریومقطر هاله عدم رشد در مورد باکتری 

گرم در  میلی 60و  45های  مشاهده نشد؛ اما بین غلظت

گرم  لیمی 30و  15های  لیتر با هم و در مقایسه با غلظت میلی

داری وجود داشت. در ارتباط با  لیتر تفاوت معنی در میلی

، بین قطر هاله عدم رشد تمامی استافیلوکوکوس اورئوس

ها اختلاف معناداری مشاهده گردید. نتایج قطر هاله  غلظت

مشابه باکتری  باسیلوس سرئوسعدم در مورد باکتری 

 بود. موریوم سالمونلا تیفی

عصاره مورد مطالعه،  های در حضور تمامی غلظت

 موریوم سالمونلا تیفیو  استافیلوکوکوس اورئوسهای  باکتری

به ترتیب بالاترین و کمترین قطر هاله عدم رشد را به خود 
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اختصاص دادند. علاوه بر این، قطر هاله عدم رشد در مورد 

باسیلوس و  استافیلوکوکوس اورئوسهای گرم مثبت ) باکتری
سالمونلا های گرم منفی ) ریتر از باکت ( بزرگسرئوس

( بود که بیانگر حساسیت بالاتر اشرشیا کلیو  موریوم تیفی

های باکتریایی در برابر عصاره اتانولی تاتوره  این سویه

 باشد. می

Table 1- Antimicrobial activity of Datura stramonium ethanolic extract based on agar disk diffusion method (mm) 

Concentration 

Microorganism 
15 mg/ml 30 mg/ml 45 mg/ml 60 mg/ml 

Escherichia coli 7.00 ±0.14d 9.10 ±0.21c 11.30 ±0.27b 14.20 ±0.31a 

Salmonella typhimurium 6.60 ±0.45c 7.40 ±0.47c 9.80 ±0.26b 12.00 ±0.17a 

Staphylococcus aureus 8.20 ±0.33d 10.40 ±0.30c 13.30 ±0.24b 16.40 ±0.28a 

Bacillus cereus 7.50 ±0.24c 8.00 ±0.36c 11.50 ±0.13b 14.30 ±0.16a 

Values are expressed as mean ±standard deviations, n = 3; different letters (a, b, c and d) in each row show significant difference at 

p ≤ 0.05. 

 

، نتایج اثر ضدمیکروبی عصاره اتانولی تاتوره بر 2جدول 

دهد. در ارتباط با  اساس روش چاهک آگار را نشان می

و  یومسالمونلا تیفی مور، اشرشیا کلیهای  باکتری

داری بین قطر هاله  ، اختلاف معنیاستافیلوکوکوس اورئوس

های مورد مطالعه مشاهده شد و  عدم رشد در تمامی غلظت

افزایش غلظت عصاره سبب افزایش معنادار قطر هاله عدم 

لیتر  گرم در میلی میلی 45و  30های  رشد گردید. غلظت

 داری در قطر هاله عدم رشد در عصاره سبب تغییر معنی

نگردید، اما قطر هاله عدم رشد در  باسیلوس سرئوسباکتری 

لیتر عصاره بطور  گرم در میلی میلی 60حضور غلظت 

تر از قطر هاله عدم رشد در حضور  داری بزرگ معنی

لیتر عصاره بود.  گرم در میلی میلی 10و  30، 45های  غلظت

لازم به ذکر است که بالاترین و کمترین قطر هاله عدم رشد 

استافیلوکوکوس های باکتریایی  ترتیب مربوط به سویه به
های گرم مثبت  بود و باکتری موریوم سالمونلا تیفیو  اورئوس

نسبت به انواع گرم منفی در برابر عصاره اتانولی تاتوره 

حساسیت بالاتری نشان دادند. علاوه بر این، در غلظت ثابت 

تر از  گعصاره، قطر هاله عدم رشد در روش چاهک آگار بزر

 روش دیسک دیفیوژن آگار بود.

Table 2- Antimicrobial activity of Datura stramonium ethanolic extract based on agar well diffusion method (mm) 

Concentration 

Microorganism 
15 mg/ml 30 mg/ml 45 mg/ml 60 mg/ml 

Escherichia coli 7.30 ±0.20
d
 9.90 ±0.18

c
 12.00 ±0.34

b
 14.50 ±0.27

a
 

Salmonella typhimurium 7.30 ±0.16
d
 9.50 ±0.32

c
 11.70 ±0.43

b
 13.90 ±0.36

a
 

Staphylococcus aureus 8.80 ±0.29
d
 11.00 ±0.40

c
 14.20 ±0.18

b
 17.10 ±0.38

a
 

Bacillus cereus 8.20 ±0.27
c
 10.90 ±0.54

b
 11.60 ±0.48

b
 15.00 ±0.43

a
 

Values are expressed as mean ±standard deviations, n = 3; different letters (a, b, c and d) in each row show significant difference at 

p ≤ 0.05. 

 

های حداقل غلظت مهارکنندگی و کشندگی  نتایج آزمون

های باکتریایی در جدول  عصاره اتانولی تاتوره در برابر سویه

ارائه شده است. حداقل غلظت مهارکنندگی برای  3

، موریوم سالمونلا تیفی، اشرشیا کلیهای  باکتری

به ترتیب برابر  باسیلوس سرئوسو  استافیلوکوکوس اورئوس

لیتر بدست آمد که  گرم در میلی میلی 8و  8، 16، 16با 

های گرم مثبت در مقایسه با  حساسیت بالاتر باکتری

کند. مقادیر حداقل غلظت  های گرم منفی را بازگو می سویه

 128و  64، 256، 256ها به ترتیب  کشندگی برای این باکتری
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لیتر بود. مطابق نتایج، باکتری  گرم در میلی میلی

ترین سویه باکتریایی در  حساس ورئوساستافیلوکوکوس ا

 برابر عصاره اتانولی تاتوره بود.

 

Table 3- Antimicrobial activity of Datura stramonium ethanolic extract based on minimum inhibitory/bactericidal 

concentration method (mg/mL) 

 

 

های مختلفی هستند که  حاوی متابولیتگیاهان دارویی 

تنی و درون تنی  برون فعالیت ضد میکروبی را در شرایط

. نتایج این مطالعه نشان داد که [24, 22, 21]دهند  نشان می

عصاره اتانولی تاتوره دارای اثر ضدمیکروبی بیشتری در برابر 

های سایر  های گرم مثبت است که در راستای یافته باکتری

عمدتاً به دلیل  این حالت. [23, 7]باشد  پژوهشگران می

وجود یک لایه موکوپپتید منفرد در غشاء سلولی آنها است که 

کند. در  تر می بت به عوامل ضد میکروبی حساسآنها را نس

های گرم منفی حاوی یک لایه  مقابل، غشاء سلولی باکتری

تر با سرعت انتشار  ساکارید و فسفولیپید پیچیده لیپوپلی

, 14]باشد  تر نسبت به ترکیبات ضد میکروبی آبگریز می پایین

ندگی . علاوه بر این، فعالیت ضد باکتریایی یا ناحیه بازدار[15

بیشتر در روش چاهک آگار در مقایسه با روش دیسک 

های باکتریایی در  دیفیوژن آگار مشاهده گردید. در واقع، گونه

روش چاهک آگار در تماس مستقیم با عصاره هستند، اما 

سرعت انتشار عامل ضد میکروبی از سطوح دیسک به محیط، 

تعیین اثر بازدارندگی آن را در آزمایش دیسک دیفیوژن آگار 

های متانولی  . فعالیت ضد باکتریایی عصاره[20]کند  می

 D. stramoniumو  D. innoxiaهای هوایی دو گونه  بخش

( بر اساس روش 2005)تاتوره( توسط افتخار و همکاران )

 .Dمورد بررسی قرار گرفت. عصاره دیسک دیفیوژن آگار 

innoxia  وس باسیلفعالیت ضد باکتریایی را بیشتر در برابر

 استافیلوکوکوس اورئوسو  انتروکوکوس فکالیس، سوبتیلیس

نشان داد. فعالیت وابسته به غلظت بود و بالاترین میزان در 

لیتر مشاهده گردید. تاتوره فعالیت ضد  گرم در میلی میلی 5/2

های گرم مثبت در غلظت  باکتریایی جزئی در برابر باکتری

تر مؤثر  های پایین لیتر داشت و غلظت گرم در میلی میلی 5/2

نبود. هر دو عصاره گیاهی فعالیت کمی )یا بدون اثر( علیه 

داشتند. هنگامی که  سودوموناس آئروژینوزاو  اشرشیا کلی

سیلین مقایسه شد،  نتایج با فعالیت ضد باکتریایی آمپی

های گیاهی فعالیت ضد باکتریایی برابر یا بهتری را  عصاره

روبی عصاره متانولی دانه تاتوره اثر ضدمیک .[25]نشان دادند 

ای دیگر نشان داده شده است. حداکثر میانگین قطر  در مطالعه

متر( در بالاترین غلظت عصاره  میلی 67/17هاله عدم رشد )

و به دنبال آن  شیگلا فلکسنریهای تاتوره در برابر  دانه

اشرشیا ، استافیلوکوکوس اورئوسمتر در برابر  میلی 33/15
بود، در حالی که کمترین ناحیه  ونلا تیفی موریومسالمو  کلی

سودوموناس متر( در برابر  میلی 33/14بازدارندگی )
در پژوهش وازا و همکاران  .[18]ثبت شد  آئروژینوزا

 

Microorganism 
MIC (mg/mL) MBC (mg/mL) 

Escherichia coli 16 256 

Salmonella typhimurium 16 256 

Staphylococcus aureus 8 64 

Bacillus cereus 8 128 



 1402 آذر، 20، دوره 142شماره                                                              مجله علوم و صنایع غذایی ایران                                

167 

های تاتوره بالاترین ناحیه مهار  (، عصاره متانولی دانه2015)

نشان داد، به  اشرشیا کلیمتر( را در برابر باکتری  میلی 20)

متر( و  میلی 50/17) استافیلوکوکوس اورئوسدنبال آن 

. [26]متر( قرار گرفت  میلی 16) سودوموناس آئروژینوزا

مطالعه دیگری گزارش داد که عصاره متانولی میوه تاتوره 

سودوموناس ، استافیلوکوکوس اورئوس، اشرشیا کلیرشد 
، آسپرژیلوس فلاووسهای قارچی  و سویه آئروژینوزا

ریزوپوس و  فوزاریوم کلموروم، نایجرآسپرژیلوس 
ای که  . از سوی دیگر، مطالعه[27]کند  را مهار می استولونیفر

[ انجام شد، خواص ضد 2018توسط جولیوس و همکاران ]

باکتریایی ضعیف عصاره متانولی دانه تاتوره را در برابر 

و  سودوموناس آئروژینوزا، اشرشیا کلیباکتری 

 5و  6، 7ا مناطق بازدارندگی ب استافیلوکوکوس اورئوس

. [28]لیتر نشان داد  گرم بر میلی میلی 500متر در غلظت  میلی

فعالیت ضدمیکروبی عصاره تاتوره ممکن است ناشی از 

ترکیبات اصلی جدا شده از تاتوره مانند آلکالوئیدهای تروپان، 

. تفاوت در نتایج این [29]آتروپین و اسکوپولامین باشد 

تواند به این دلیل باشد  های سایر محققین می تهمطالعه با یاف

که کیفیت و کمیت عصاره عمدتاً به واریته، مرحله رشد، آب 

آوری گیاه و شرایط استخراج  و هوا، محل رشد و زمان جمع

عصاره اتانولی تاتوره  به طور کلی، .[34-30]بستگی دارد 

شود از  دارای فعالیت ضد میکروبی عالی است که باعث می

ن به عنوان یک منبع طبیعی از عوامل نگهدارنده در آ

محصولات غذایی مختلف برای مهار رشد میکروبی و در 

 ها استفاده گردد.نتیجه بهبود ماندگاری و کیفیت آن

 گیری نتیجه -4

نتایج این مطالعه نشان داد که عصاره اتانولی برگ تاتوره 

ع باکتری دارای فعالیت ضد باکتریایی وابسته به غلظت و نو

باشد و در نتیجه پتانسیل زیادی برای توسعه به عنوان  می

های باکتریایی دارد.  عامل ضد باکتری برای درمان عفونت

گیاهی   شده توسط عصاره  داده فعالیت ضد میکروبی نشان

زای مورد  های آزمایشی بیماری تاتوره در برابر ارگانیسم

عنوان مدرکی برای ارائه تواند به  استفاده در این مطالعه نیز می

حمایت علمی جهت ادامه استفاده سنتی از این گیاه دارویی 

های مختلف  توسط جوامع محلی در کشور در درمان بیماری

حال،  های بیماربزا در نظر گرفته شود. بااین ناشی از باکتری

فعالیت ضدمیکروبی   مطالعات بیشتری برای کشف مکانیسم

افزایش کاربرد آن در بسیاری از عصاره اتانولی تاتوره و 

 محصولات غذایی مورد نیاز است.

 تقدیر و تشکر -5
دانند از معاونت پژوهشی و نویسندگان مقاله بر خود لازم می

فناوری دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی خوزستان به 

های مادی و معنوی صمیمانه تشکر و قدردانی دلیل حمایت

 نمایند.
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ABSTRACT ARTICLE INFO  

Datura stramonium is well known as a valuable drug in many diseases 

including inflammation, wounds, fever and toothache, and its extract has 

significant antimicrobial activity. Therefore, this study was performed to 

isolate the ethanolic extract of D. stramonium leaves and to investigate its 

antimicrobial activity. In this study, D. stramonium extract was obtained 

using the maceration method. Antimicrobial methods of disk diffusion 

agar, well diffusion agar, minimum inhibitory concentration, and minimum 

bactericidal concentration were used to determine the antibacterial activity 

of ethanolic extract of D. stramonium leaves against Escherichia coli, 

Salmonella typhimurium, Staphylococcus aureus, and Bacillus cereus. The 

antimicrobial activity of the extract was concentration dependent and the 

highest diameter of growth inhibition zone was observed at a concentration 

of 60 mg/ml of the extract. According to disk diffusion agar and well 

diffusion agar tests, S. aureus and S. typhimurium had the highest and 

lowest diameter of growth inhibition zones, respectively. The minimum 

inhibitory concentrations for E. coli, S. typhimurium, S. aureus and B. 

cereus were 16, 16, 8 and 8 mg/ml, respectively, and the minimum 

bactericidal concentrations for these bacteria were 256, 256, 64, and 128 

mg/ml, respectively. In general, Gram-positive bacteria were more 

sensitive to the extract than Gram-negative types. Ethanolic extract of D. 

stramonium leaves can be used as a natural antimicrobial agent to prevent 

the growth of pathogenic bacteria and treat related diseases. 
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