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 در سلامت ی نامطلوبيامدهایتواند باعث بروز پیک در گوشت میوتیبی آنتيهاماندهیباق

 يهان در فرآوردهیلوزیمانده تایزان باقین میین مطالعه تعیهدف از ا.  گرددیعموم

 20شامل (   نمونه60ن مطالعه ی ايبرا. ز بودیدر شهر تبر) س، کالباسو همبرگریسوس(یگوشت

ن ماه تا خردادماه ی از فروردیی عرضه مواد غذايهااز فروشگاه) یز هر فرآورده گوشتنمونه ا

ها به روش ن در نمونهیلوزیزان تایم. دی گردي جمع آوری به صورت تصادف1400

مانده ی اخذ شده، باقيهااز کل نمونه. دین گردیی بالا تعییع با کارای مایکروماتوگراف

 همبرگر يها درصد نمونه100س و کالباس و ی سوسياه درصد نمونه90ن در یلوزیتا

س، کالباس و همبرگر به ی سوسيهان در نمونهیلوزیمانده تا ین باقیانگیم. دیمشاهده گرد

ن یانگیم. لوگرم بودیکروگرم در کی م2/39±62/2 و 22/±62/2، 34/19±62/2ب یترت

.  بودی گوشتيهاوردهآر فریاش از سی بيدارین در همبرگر به صورت معنیلوزیمانده تایباق

کروگرم ی م100(تر از حد مجاز کدکسها کمن در نمونهیلوزیمانده تایزان باقین، میعلاوه بر ا

 درصد گوشت به 90ن در همبرگر با یلوزیمانده تایزان باقین میهمچن. بود) لوگرمیدر ک

مانده ین باقزایاگرچه م.  درصد گوشت بود70تر از همبرگر با شی بيداریصورت معن

 يهاباشد، کنترل مداوم فرآوردهین میز پائی در شهر تبری گوشتيهان در فرآوردهیلوزیتا

  .گرددیه می توصیگوشت
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   مقدمه- 1

 لیقب از مختلف لیدلا به هادام در هاکیوتیبیآنت مصرف امروزه

 ییکارا شیافزا و مختلف يهايماریب از يریشگیپ درمان،

 شدن نازك سبب  بهییموادغذا ش جذبیافزا (یمصرف يغذا

 يامر) هاکیوتیبیآنت با مصرف کیبار روده وارهید

 توسط شده دیتول ییایمیش ماده هر]. 1[ باشدیم ریناپذاجتناب

 یمصنوع طوربه شده ساخته ای و یکروسکوپیم زنده موجودات

 ود،ش گرید زنده موجود یاتیح يهادهیپد وقفه موجب که

ک در اکثر مواقع یوتیبیمانده آنتیباق. شودیده مینام کیوتیبیآنت

 کنترل مقدار ير وجود دارد و برایدر انواع گوشت و ش

 ییز دارویت زمان پرهیح از دارو و رعایمانده، استفاده صحیباق

 شده ذکر دیفوا وجود با]. 2[باشدی ميقبل از کشتار دام ضرور

 ییغذا مواد در هاآن يایبقا ها،کیوتیبیآنت مصرف مورد در

 سبب و دیجاد نمای را ایتواند عوارضیم انسان مصرف مورد

 گرفته انجام قاتیتحق. گردد هايباکتر مقاوم يهاهیسو ظهور

 بالقوه خطر نیا وجود دهندهنشان جهان در ریاخ يهاسال در

 و یالمللنین بیقوان براساس]. 3[باشد یم یدام يهافرآورده در

 منشأ با ییغذا مواد از کدام چیه در رانیا یمل استاندارد سازمان

. ش از حد مجاز باشدیک بیوتیبیمانده آنتیزان باقیم دینبا یدام

 يبرا یمل برنامه رشد حال در يکشورها اغلب در متأسفانه

 ندارد، وجود یدام يهافرآورده در هاماندهیباق نیا یابیارز

 يری تخميها فرآوردهیک در برخیوتیبیمانده آنتین باقیهمچن

د و ی مفيهاسمیکروارگانین رفتن میتواند باعث از بیم

 ].4[ آغازگر گردديهاکروبیم

استفاده   موردیدامپزشک در یکیوتیبیآنت يهاخانواده از ياریبس

 نیلوزیتا]. 5[ها است از آنیکین هم یلوزیکه تا رندیگیم قرار

ن دارو یا. دها استیماکرول روهگ از است که یکیوتیبیآنت

. شودیعنوان مشوق رشد در خوراك دام استفاده مبه متأسفانه

ن یلوزی مقاوم به تایکروبیه میمطالعات نشان داده است که سو

 يران استانداردیدر ا]. 6و7[ شده استيوانات جداسازیاز ح

 يهان در گوشت و فرآوردهیلوزیمانده تای حد مجاز باقيبرا

  .جود ندارد ویگوشت

 کنترل کایمتحده آمر الاتیا یغذای مواد یایمن یبازرس سرویس

 سالیانه يهابرنامه جز را گوشت در هاکیوتیبیآنت این باقیمانده

 کیوتیبیآنت مقدار کهیموارد گزارش به نسبت و داده قرار خود

  ].4[نماید یم اقدام است باقیمانده حدمجاز بیشینه از بیش

س، کالباس و ی ازجمله سوسی گوشتيهاامروزه فرآورده

 یر سبک زندگیی و تغيت شهریش جمعیل افزایهمبرگر به دل

ن محصولات یا. کندیفا می را ای مردم نقش مهمییم غذایدر رژ

 يها مصرف در وعدهيبه علت سهولت در آماده نمودن برا

مت یش قیامروزه با توجه به افزا. شوندی استفاده مییغذا

 از گوشت مرغ به همراه ی گوشتيها فرآوردهگوشت قرمز در

  ].8([شودیگوشت قرمز استفاده م

 در یکیوتیبیآنت باقیمانده تعیین منظوربه يمتعدد يهاروش

 يهاروش که است گردیده ابداع دنیا در یغذای مواد

 یفیزیکوشیمیای يهاروش و ییایمیش و منیا ،یمیکروبیولوژیک

 ییکارا با مایع یکروماتوگراف شرو. ها استآن ترینمتداول از

 يتربیش اهمیت از بالا یویژگ و حساسیت علت به بالا

  ].7[است  برخوردار

ن در گوشت گاو و یلوزیمانده تایوجود باق نکهیا به باتوجه

.  گرددین دارو در فرآورده گوشتیتواند باعث حضور ایور میط

 يهاردهن در فرآویلوزیمانده تایزان باقین مطالعه میدر ا

ز به روش ی در شهر تبریعیس، کالباس و همبرگر توزیسوس

با توجه به . دین گردیی بالا تعییع با کارای مایکروماتوگراف

ن بار بر ی اولين مطالعه برایجستجو در منابع در دسترس، ا

 ی گوشتيهان در فرآوردهیلوزیمانده تایزان باقی ميرو

 .گرفته استانجام

  

  ها مواد و روش- 2

  ها نمونهيآور جمع- 2-1

 20شامل  (یگوشت فرآورده  نمونه60تعداد  مطالعه نیا در

 از) همبرگر  نمونه20و  سیسوس  نمونه20کالباس،  نمونه

 ماه نیاز فرورد زیتبر شهر در یگوشت محصولات عرضه مراکز

 و ی تصادفياروش خوشه صورت به1400سال  ماه خرداد تا

 يهانمونه. شد اخذ  سادهیصورت تصادفدر مرحله دوم به

 60 ي با درصد گوشت بالايس از چهار برند تجاریسوس

 با درصد ي کالباس از چهار برند تجاريهادرصد، نمونه

 همبرگر از چهار برند يها درصد و نمونه60 يگوشت بالا

 10( درصد 90و  ) نمونه10 (70 با درصد گوشت يتجار

 شگاهیآزما به شده دمنجم طیشرا در هانمونه. بودند) نمونه

  .شدند ارسال یخوارزم دانشگاه یمیوشیب



 1401 اسفند ،19 دوره ،313 شماره                                                                                   رانیا ییغذا عیصنا و علوم مجله

 

 61

 يهافرآورده از نیلوزیتا استخراج- 2-2

  یگوشت

        ها از روش استخراجن از نمونهیلوزیجهت استخراج تا

  درجه4در  بافت يهان منظور نمونهیبد. ع استفاده شدیما- عیما

 يسازنهمگ) 1 به2(ل یتریاستون  با8برابر  pH در وسیسلس

رسوب داده  دیاس کیکلرواست سه شده بان حلیپروتئ شدند و

 با سوپرناتانت و وژیفیسانتر  دور2500در  سپس. شد

 يد از استفاده با عیما- عیما کیتفک صورتبه يسازپاك

 45 یصاف کاغذ با حلول نمیا. شد يسازپاك کلرومتان

 وسی درجه سلس-20 در ییمحلول نها و لتریکرومترفیم

 ].9و10[شد  يارنگهد

  HPLC روش - 3- 2

  crystl-200عصاره نمونه در دستگاه از تریکرولی م20

          ستون کی يرو يجداساز شد، سپس قیتزر) انگلستان(

 که )Purospher, C18, 5mm(شد  انجام متریلی م125 × 3

 ستمیس کی با HPLC ستمیس. شدیمحافظت م ستون کی با

 فاز. کردیقه کار میمتر بر دقیلیم 7/0ان یبا سرعتجر انیگراد

که  B ندهیشو و )لیتریاستون( Aندهیجزء شو دو شامل متحرك

 کی از شین آزمایدر ا. تر بودیتر در لیلیلی م1/0استات  ومیآمون

 طیشرا شد که استفاده يا دومرحلهیخط يشستشو انیگراد

 1 يبرا بود که) یحجم/ی، حجمA–B) 0:100ه شامل یاول

تا  A ندهیشو درصد اناول،یگراد مرحله در. داشت هادام قهیدق

به  B ندهیشو کهیحال افت، دری شیافزا قهی دق3 درصددر 30

 مرحله نیح در. افتی کاهش) یحجم/یحجم( درصد 70

 د، دریرس  درصد95به  قهی دق3 یط A ندهیشو اندوم،یگراد

) یحجم/یحجم( درصد 5به  جیتدربه B ندهیشو کهیحال

 3روند  کی شد و حفظ قهی دق4 يبرا طیاشر نیا. دیرس

  .شد یط هیاول طیشرا به بازگشت يبرا شیآزما از پس ياقهیدق

در  نیلوزیتا. شد استفاده UV آشکارساز ش ازین آزمایدر ا

برابر  انیجر شد و شدت يریگاندازه  نانومتر280موج  طول

ل  عبور محلويزمان لازم برامدت. قه بودیتر بر دقیلیلی م1/0

  ].9و10[قه بود ی دق7/4ن از ستون برابر با یلوزی تايحاو

  يز آماری آنال- 2-4

 23ش یرایو SPSSافزارنرم از هاداده لیتحل و هیتجز يبرا

. شد استفاده F آزمون از انسیوار هیتجز يبرا. شد استفاده

 دارو ماندنیباق زانینظر م محصول از نوع نیانگیم سهیمقا يبرا

ن دو گروه از یسه بی مقايبرا. شد ستفادها دانکن آزمون از

 مطالعه نیا در يداریمعن سطح نیهمچن.  استفاده شدTآزمون 

  .شد نظرگرفته در) p<0.05 (05/0از  کمتر
  

  ج و بحثی نتا- 3

شده در يآور جمعيها مرتبط با نمونهيهاکروماتوگرام

  .شده است نشان داده3 تا 1اشکال

 
Fig 1 Chromatogram of hamburger sample 

containing tylosin residue 

 
Fig 2 Chromatogram of sausage sample containing 

tylosin residue 

 
Fig 3 Chromatogram of sausage(Kalbas) sample 

containing tylosin residue 
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ن در یلوزیمانده تایزان باقین میشتریب 1 با توجه به جدول

 زان گوشت موردیرسد با توجه به میبه نظر م. همبرگر بود

س و یر گوشت در سوسیاستفاده در همبرگر و استفاده از خم

 يجه تا حدودین نتیور اشده در سطح کش دی توليهاکالباس

  .ه استیقابل توج

Table 1 The mean of tylosin residue in meat products and comparing the means of tylosin residue 
between product types in Tabriz  

Maximum of Tylosin 
residue(µg/Kg) 

Minimum of Tylosin 
residue(µg/Kg) 

Mean of Tylosin 
residue(Mean±SEM) 

µg/Kg 
Sample type 

43.63 0 19.34b Sausage 
38.68 0 22.2b Sausage(Kalbas) 
50.19 28.3 39.2a Hamburger 

2.62 SEM 
0.0001 P value 

Averages that do not have same alphabets have a significant difference (P <0.05) 
  

 90 همبرگر و يها درصد نمونه100 در 2با توجه به جدول 

ن یلوزیمانده تایس و کالباس باقی سوسيهادرصد نمونه

ها کمتر ن در نمونهیلوزیمانده تایزان باقی مید ولیمشاهده گرد

  .مجاز بوداز حد 

  

Table.2The number of samples containing tylosin residue exceeds the limit of Codex standard [11]. 
Percent of samples less 
than MRL(100 µg/Kg 

,Codex standard) 

Percent of samples more 
than MRL(100 µg/Kg 

,Codex standard) 

Percent of samples with 
Tylosin residue 

Sample type 

100 0 90 Sausage 
100 0 90 Sausage(Kalbas) 
100 0 100 Hamburger 

  

 يهان در نمونهیلوزیمانده تایزان باقی م3با توجه به جدول 

ش ی بيداریصورتمعنبه)  درصد گوشت90(همبرگر مخصوص

 درصد 70(ین در نمونه همبرگر معمولیلوزیمانده تایاز باق

زان گوشت محصول در ارتباط یتواند با میبود که م) گوشت

 . باشد

Table 3 The mean of tylosin residue in hamburgers and the mean comparison of tylosin 
residue between hamburgers with different percentage of meat in Tabriz 

Maximum of Tylosin 
residue(µg/Kg) 

Minimum of Tylosin 
residue(µg/Kg) 

Mean of Tylosin 
residue(Mean±SEM) 

µg/Kg 
Sample type 

39.69 28.3 34.6±1.10b Hamburger(70 percent 
meat) 

50.19 40.11 45.06±1.07a Hamburger(90 percent 
meat) 

Averages that do not have same alphabets have a significant difference (P <0.05) 

  

مکاران در سال ه توسط مشاك و هی در شهر اروميامطالعه

نولون در گوشت گاو و یمانده کیزان باقین میی تعي بر رو1392

 217 نمونه، 395از مجموع . شده استزا انجامیمرغ به روش الا

از .ک بودندیوتیبیمانده آنتی باقيحاو)  درصد9/54( نمونه

 گوشت گاو و يها درصد از نمونه7/48ها  مجموع کل نمونه

مانده ی باقي گوشت مرغ حاوياه درصد از نمونه2/59

نولون در گوشت گاو و یمانده کین باقیانگیم. نولون بودندیک

کروگرم در هر ی م86/37 ±57/0 و 51/5 ±17/1ب یمرغ به ترت

  .]12[لوگرم بود یک

 یه بامطالعه کنونیگرفته در شهر ارومج مطالعه انجامینتا

ک و روش یوتیبیتواند نوع آنتی ندارد که علل آن میهمخوان

دقت روش . ک در دو مطالعه باشدیوتیبیمانده آنتین باقییتع

. زا بالاتر استی بالا از روش الاییع با کارای مایکروماتوگراف

 بجز گوشت به يگری مواد دی گوشتيهان در فراوردهیهمچن
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 یمانده آنتیزان باقیشود که در میب فرآورده اضافه میترک

  .باشدیرگذار میص تاثسه با گوشت خالیک در مقایوتیب

 نمونه شامل 160) 1390(ک و همکارانیدر مطالعه تاج

 يها از استانیور گوشتیه لاشه طی عضله، کبد و کليهابافت

 شد و يآورل جمعی و اردبیجان غربی، آذربایجان شرقیآذربا

 و یتی چهار پليهان به روشیمانده انروفلوکسازیباقزان یم

 يحاو)  درصد5/17( نمونه28اد تعد. دین گردییزا تعیالا

 يعضله دارا)  درصد5/2( نمونه4ن بودند و یانروفلوکساز

ج یج مطالعه فوق با نتاینتا].13[ازحد مجاز بودند شیمانده بیباق

 . نداردی همخوانی گوشتيهان در فراوردهیلوزیمانده تایباق

شه ک در لایوتیبیمانده آنتی در استان مازندران  باقيادر مطالعه

درمجموع از . دین گردیی تعیتی به روش چهار پلیور صنعتیط

 از یکیها حداقل در درصد نمونه4/65 ی لاشه موردبررس815

ا سه عضو یدو عضو و ) هیکل- کبد- عضله(شی مورد آزماياعضا

ن تعداد مثبت نمونه یکمتر. ک بودندیوتیبیمانده آنتی باقيدارا

درصد ]. 14[ه بود ک در عضلیوتیبیمانده آنتی باقيحاو

 ي حاويهاک کمتر از نمونهیوتیبی آنتي حاويهانمونه

  . بودین در مطالعه کنونیلوزیتا

 نمونه گوشت مرغ از 474 در استان کرمان يادر مطالعه

 1395ت آذرماه ی لغا1394 استان از خردادماه يهاکشتارگاه

مانده ی باقي حاويها شد و درصد نمونهيآورجمع

 02/8درمجموع . دین گردیی تعیتیک به روش چهار پلیوتیبیآنت

ها در نمونه. ک بودندیوتیبیمانده آنتی باقيها حاونمونه

ن، یکلین، بتالاکتام، تتراساید، سفالوسپورینولون، ماکرولیفلوروک

درصد ].15[د ید مشاهده گردیکوزینوگلید و آمیسولفونام

متر از مطالعه ار کیک در کرمان بسیوتیبی آنتي حاويهانمونه

شده در رسد دقت روش انتخابی است که به نظر میکنون

  .ن استیگرفته در کرمان پائمطالعه انجام

 نمونه شامل گوشت مرغ و 70در مطالعه دباغ مقدم و همکاران 

 يبردار ارتش در استان تهران نمونهيهامرغ از سردخانهتخم

ن ییزا تعیتوسط آزمون الاک یتویبیمانده آنتیباقزان یشد و م

 71/85( 30، )درصد100( 35 نمونه گوشت مرغ 35از . شد

نون، ی فلوروکيب حاوینمونه به ترت)  درصد80( 28و ) درصد

مانده یزان باقین میانگید بودند و مین و سولفونامیکلیتتراسا

 35/15± 6/1، 59/72± 30/4ب یها به ترتک در نمونهیوتیبیآنت

  ].16[لوگرم بود یکروگرم در هر کی م52/36± 61/3و 

شده تا یک بررسیوتیبیرغم نوع متفاوت آنتیج فوق علینتا

ن یانگیازنظر م.  داردیج مطالعه حاضر همخوانی با نتايحدود

ن در مطالعه فوق یانگیزان مین میترشیک بیوتیبیمانده آنتیباق

ن یلوزیه حاضر در تاتر از مطالعشینون بود که بیدر فلورک

زان یها مشابه مکیوتیبیر آنتین سایانگیر می مقادیاست ول

  . بودی گوشتيهان در فراوردهیلوزیتا

 نمونه گوشت و جگر مرغ از 90 در شهر تهران يادر مطالعه

زان ید و می اخذ گرد1397ور در سال ی کشتارگاه ط13

 یسنج جرمفیع با طی مایها با روش کروماتوگرافکیوتیبیآنت

ن و از خانواده یسینکومایها لدیاز خانواده ماکرول. دین گردییتع

ها ن در نمونهیپروفلوکسازین و سیها انروفلوکسازنولونیک

ن، ی متعلق به انروفلوکسازین فراوانیشتریب. دیمشاهده گرد

 درصد موارد 16 و 24در .ن بودیپروفلوکسازین و سیسینکومایل

ک بودند یوتیبیک نوع آنتی يط حاو عضله و کبد فقيهانمونه

 یشده در مطالعه فوق همخوانک مشاهدهیوتیبینوع آنت]. 17[

ک یوتیبی آنتي حاويهابامطالعه حاضر نداشت و درصد نمونه

  .تر از مطالعه حاضر بودار کمیبس

 و 1388 که در سال يادر مطالعه) 1390(باباپور و همکاران 

 ي برایتیند از روش چهار پلل انجام دادی در شهر اردب1389

از . ک استفاده نمودندیوتیبی آنتي حاويهان درصد نمونهییتع

شده از يآور نمونه گوشت گاو و گوسفند جمع500مجموع 

ب در گوشت گاو و گوسفند یسطح فروش در شهر به ترت

 ].18[ک بودند یوتیبیمانده آنتی باقي درصد حاو14 و8/22

ج مطالعه حاضر نداشت که ی با نتایج مطالعه فوق همخوانینتا

 يهاون فراوردهیرسد نوع، دقت روش کار و فرمولاسیبه نظر م

  . داردیر فراوانیج حاصله تأثی در نتایگوشت

ن، یمانده انروفلوکسازیزان باقیه می در کشور ترکيادر مطالعه

 با روش یعین در گوشت مرغ توزیلوزین و تایکلیسایداکس

 300از کل . دین گردیی بالا تعیی با کاراعی مایکروماتوگراف

مانده یر باقی مقاديحاو درصد نمونه6/3شده يآورنمونه جمع

کروگرم در هر ی م150 تا 100(هیازحد مجاز کشور ترکشیب

 1ن، ی انروفلوکسازيها حاو درصد از نمونه2. بودند)لوگرمیک

ن یلوزی تاي درصد حاو6/0ن و یکلیسای داکسيدرصد حاو

مانده یزان باقیج فوق میبا توجه به نتا. ازحد مجاز بودندشیب

ه کمتر از ی در کشور ترکیک در گوشت مرغ مصرفیوتیبیآنت

ازحد مجاز شیدر مطالعه فوق موارد ب]. 19[حد مجاز است 
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ها در حد مجاز  نمونهید بود که در مطالعه کنونیمشاهده گرد

  .بودند

گرفته  انجامیالمشهدانل عراق توسط ی در شهر اربيامطالعه

 نمونه گوشت گاو از سطح 250ن مطالعه تعداد یدر ا. است

ها ک در نمونهیوتیبیمانده آنتید و باقیفروش در شهر اخذ گرد

 8/11ها از مجموع کل نمونه.  شدی بررسیتیبه روش چهار پل

ن یدر ا. ک بودندیوتیبیمانده آنتی باقيها حاودرصد از نمونه

 يعنوان راهکار براقه بهی دق30 گوشت به مدت مطالعه پختن

مانده ی باقيکاهش خطرات مصرف گوشت گاو حاو

رسد با توجه به یشنهادشده بود که به نظر میک پیوتیبیآنت

 از یست و برخی نیه کلیک توصیوتیبیت نوع آنتیماه

ج ینتا]. 20[باشند ی بالا حساس نميها به دماکیوتیبیآنت

  . نداشتیج مطالعه حاضر همخوانیتامطالعه فوق با ن

 نمونه 88 در منطقه دهوك کشور عراق تعداد يادر مطالعه

زان ی شد و ميآورگوشت گوسفند از کشتارگاه منطقه جمع

در عضله . دین گردییزا تعیک به روش الایوتیبیمانده آنتیباق

ها با  درصد نمونه9/40ن در یکلیمانده تتراسایراسته، باق

 درصد 9/40 در یجنیلیسیمانده پنی،باق45/138ن یانگیم

ن در یسیمانده استرپتومای، باق64/355ن یانگیها با منمونه

مانده ی و باق19/227ن یانگیها با م درصد نمونه45/45

 03/897ن یانگیها با م درصد نمونه63/13ن در یسیجنتاما

ه  مطالعین عراقیبه نظر محقق. لوگرم بودیکروگرم در هر کیم

 دام بدون توجه يهاک در گلهیوتیبیفوق، در کشور عراق آنت

شود، که یز از مصرف توسط دامداران استفاده میبه دوره پره

د ینمایدمین مورد را تائیشده در عراق اج مطالعه انجامینتا

ک در مطالعه فوق یوتیبیمانده آنتیباقن یانگیزان میم].21[

  .تر از مطالعه حاضر بودشیب

 نمونه شامل گوشت 125ن ی چي در شهر شانگهايامطالعهدر 

.  شديآور جمعییایر و محصولات دریقرمز، گوشت مرغ، ش

 درصد از 2/22 گوشت قرمز،يها درصد از نمونه3/35در کل 

 1/52ر وی شيها درصد از نمونه6/10 گوشت مرغ، يهانمونه

ک یوتیبی آنتي حاوییای محصولات دريهادرصد از نمونه

 گوشت قرمز يها درصد نمونه9/5در . دندبو

ج مطالعه فوق هم ینتا]. 22[د ین مشاهده گردیسیترومایروکس

رسد در کشور ی نداشت، به نظر می همخوانیبامطالعه کنون

 ییایتر در محصولات درشیک بیوتیبیمانده آنتیباقن یچ

  .شودیمشاهده م

 اخذشده در  نمونه گوشت50ه از یجری در کشور نيادر مطالعه

ک یوتیبیمانده آنتی باقيها حاو درصد نمونه44کشتارگاه، 

ها داشتکه ن نمونهی را در بین فراوانیشترین بیلیسیبودند و پن

  ].23[ نداشتیمطالعه کنون  بایج همخوانینتا

، از پنج استان ی در کشور کره جنوبيا و همکاران در مطالعهیل

 درصد 45در کل . مودند نيآور نمونه گوشت مرغ را جمع58

ک یوتیبیر آنتیمقاد. ک بودندیوتیبیمانده آنتی باقيها حاونمونه

 ین فراوانیشترین بیلیسیآموکس. ها در حد مجاز بودنددر نمونه

ن ی انروفلوکسازي بعديهاها داشت و در رتبهن نمونهیرا در ب

 ج مطالعه فوق نشانینتا]. 24[و سولفامتوکسازول قرار داشتند 

تر ک کمیوتیبیمانده آنتیباق ي حاويهادهد که درصد نمونهیم

  . استیاز مطالعه کنون

 يهاران فرآوردهیشده در ا عرضهیدر محصولات گوشت

وس ی درجه سلس70 يس و کالباس در کارخانه تحت دمایسوس

ه و یرند و همبرگر با روش سرخ کردن در روغن تهیگیقرار م

 و همکاران ی حشمتيادر مطالعه. دریگیمورداستفاده قرار م

به نظر .  کردندین بررسیلوزیزان تایر دما را در کاهش میتأث

ر ین در گوشت تأثیلوزیزان تایرسد سرخ کردن در کاهش میم

مانده یا حذف باقی کاهش ي برای روش مطمئنیدارد ول

  ].6[ستین از گوشت نیلوزیتا

ل در مصرف ن مشکیترشده، مهم با توجه به مطالب ارائه

ک بروز یوتیبیمانده آنتی باقي حاوییمحصولات غذا

تواند یها است که مکیوتیبی مقاوم در برابر آنتيهاکروبیم

ها يماریباعث خارج شدن دارو از چرخه استفاده در درمان ب

شود که ی مشاهده مییتر در کشورهاشین مشکل بیا. گردد

 ی و دامی انسانيهاتیها در جمعکیوتیبیه آنتیرویمصرف ب

ز از یگردد که دوره پرهیه میامروزه توص. شودیمشاهده م

. ت گرددیک رعایوتیبی درمان شده با آنتيهامصرف در دام

 يهاکروبی که از ميری تخمییع غذای صناین در برخیهمچن

ه یها در مواد خام اولکیوتیبیشود حضور آنتیآغازگر استفاده م

 آغازگر گردد و يهاکروبی از رشد ميریتواند باعث جلوگیم

 ].25[د یجاد نمای را ای فراواني اقتصاديهاخسارت

  

 ی کليریگجهینت- 4

ن یلوزیزان تای میط فعلی در شرایج مطالعه کنونیبا توجه به نتا

ز در حد ی در شهر تبریعی توزی گوشتيهادر انواع فرآورده

ن یلوزی تاي حاويها نمونهي درصد بالایمجاز است ول
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 در ی مصرفيهاک در گوشتیوتیبین آنتیدهنده حضور انشان

 همبرگر، ی گوشتيهان فرآوردهیدر ب. ها داردن فرآوردهیا

زان ین میترشی درصد گوشت ب90ژه همبرگر مخصوص با یوبه

د ی بای نظارتيهارسدارگانیبه نظر م. ن را داشتیلوزیتا

ها در انواع کیوتیبیماندهآنتیصورت مستمر حضور باقبه

ند تا از ین نماییش و تعی را پای گوشتيهاگوشت و فرآورده

 .  شوديریشگی پيبروز مشکلات بعد

  

  ر و تشکریتقد- 5

 رشته يا حرفهيدکترا نامه انیاز پا مستخرج حاضر مقاله

 سندگانینو. است شبستر واحد یاسلام آزاد دانشگاه یدامپزشک

 رضایعل آقاي دکتر اعدتمس از که دانندیواجب م برخود مقاله

اکبر ی دکتر عليآقا و آماري زهايیآنال انجام جهت احمدزاده

و  تشکر قیتحق انجام در همکاري  بوجار براييمشهد

  .ندینما یقدردان
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Antibiotic residues in meat products may have public health implications. The 
aim of this study was to determine the tylosin residue level in meat 
products(sausages, persian sausages, and hamburgers) in Tabriz. For this study 
60 samples( 20 samples from each meat product) were collected from food 
supply stores from March to May 2021, randomly. The tylosin residue levels 
were detected by the HPLC method. Of all samples, 90 percent of sausages, 
and 100 percent of hamburgers had tylosin residue. The mean of tylosin 
residue in sausages, persian sausages(Kalbas), and hamburgers were 
19.34±2.62, 22.2±2.62 , and 39.2±2.62 µg/Kg, respectively. The mean of 
tylosin residue in hamburgers was higher than in other products significantly. 
In addition, the residual amount of tylosin in all samples was lower than the 
allowed limit of CodexAlimentarius(100 µg/Kg). Furthermore, the tylosin 
residue level in hamburgers with 90 percent meat was higher than hamburgers 
with 70 percent meat significantly. Even though the amount of tylosin residues 
is low in meat products in Tabriz, continuous control of antibiotic residues in 
meat products is recommended. 
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