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کروب، ی به عنوان ضدمیاهی گيهاعصاره. اند انسان بودهي غذا و دارو برایشه منبع اصلیاهان همیگ
. اند مورد توجه قرار گرفتهییع غذای در صنايت کننده طعم، عوامل نگهدارنده و مواد مغذیتقو

 و ی هستند که اثرات سميسنتز باتی ترکینیگزی جاي براياالعاده فوقيدای کاندیاهی گيهاعصاره
با روش ) Capparis spinosa( کور اهیوه گی مین پژوهش، عصاره اتانولیدر ا. زا دارندسرطان
به روش (د تام ی، فلاونوئ)وکالچوین سیبه روش فول(زان فنول تام ید و میون استخراج گردیماسراس

و  DPPHکال آزاد ی مهار راديهابه روش (یدانیاکسیت آنتی، فعال)دیوم کلراینی آلومیسنجرنگ
ABTS (آن یکروبیو اثر ضدم )وژن آگار، چاهک آگار، حداقل غلظت یفیسک دی ديهابه روش

، یا کلیاشرش، انتروباکتر آئروژنز يهايدر برابر باکتر) ی و حداقل غلظت کشندگیمهارکنندگ
د تام یزان فنول تام و فلاونوئیم. دی گردی بررستوژنزیا مونوسیستریل و لوکوکوس اورئوسیاستاف

ت یفعال. بدست آمد mg QE/g 20/5 وmg GAE/g 28/40ب برابر با یعصاره به ترت
 به ABTSو DPPH آزاد يهاکالیه مهار رادیاه کور بر پایوه گی می عصاره اتانولیدانیاکسیآنت
 بود؛ ي عصاره وابسته به غلظت آن و نوع باکتریکروبیاثر ضدم.  درصد بود62/58 و 73/52ب یترت

سک ی ديهازموندار قطر هاله عدم رشد در آیش معنیش غلظت عصاره سبب افزایکه افزایبطور
 لوکوکوس اورئوسیاستاف( گرم مثبت يهاين، باکتریعلاوه بر ا. دیوژن آگار و چاهک آگار گردیفید

ا یاشرش و انتروباکتر آئروژنز (ی نسبت به انواع گرم منفيت بالاتریحساس) توژنزیا مونوسیستریلو 
با حداقل غلظت ئوسلوکوکوس اوریاستاف ين، باکتریهمچن. در برابر عصاره نشان دادند) یکل

تر یلیلیگرم در میلی م512 یتر و حداقل غلظت کشندگیلیلیگرم در میلی م4 رشد یمهارکنندگ
دهد که ین پژوهش نشان میج اینتا. اه کور بودیوه گی می نسبت به عصاره اتانولين باکتریترحساس

 را ییر انواع محصولات غذا دیعی طبیت استفاده بعنوان افزودنیاه کور قابلیوه گی میعصاره اتانول
 . باشدیدارا م
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   مقدمه- 1
. دهدیش میها را افزاآن یمنیت و ایفی کیی مواد غذاينگهدار

ا ی ییماده غذایل خواص ذاتی به دلیی مواد غذایمنیت و ایفیک
، یبطور کل. ابدیی کاهش مییایمیو شیکروبی میل آلودگیبه دل

ها هنوز هم به طور سمیکروارگانی از می ناشییفساد مواد غذا
 در یگذارد و حتیر می تأثییگسترده بر انواع مواد غذا

ن رفتن مواد یافته باعث هدر رفتن و از بی توسعهيکشورها
ن زده شده است که هدر رفت سالانه یتخم. شودی مییغذا

د توسط  از جمله فسایل عوامل مختلفی به دلییمواد غذا
ها، مخمرها و يباکتر. رسدی درصد م40ها به سمیکروارگانیم

ها هستند که مسئول فساد سمیکروارگانیج میها انواع راکپک
. ]1[ هستندیی و محصولات غذایی از مواد غذاياریبس

 یمنیگر از مشکلات ای دیکییی از مواد غذای ناشيهايماریب
 آلوده است یی از مصرف محصولات غذایر ناشی فراگییغذا

شناخته ی سلامت عموميتوجه برا قابلیمنی ایکه بعنوان نگران
ن ی غلبه بر اي برای مختلفيکردهایرو. ]3, 2[شود یم

استفاده از مواد نگهدارنده . مشکلات به کار گرفته شده است
 و یمنی ايهایل نگرانیبه دل. ن روش هاستی از ایکی

 ی و آگاهيسنتزی در مورد نگهدارنده هایشناسسم
با یها  و نگهدارندهیعی مواد طبيکنندگان، تقاضا برامصرف

ار یبس نهی گزییاهان دارویگ. افته استی شی افزاییدرجه غذا
را به وفور وجود دارند و یباشند؛ زینه مین زمی در ایمناسب

ست فعال هستند که به عنوان یبات زی از ترکیمنابع غن
 مختلف عمل یی در محصولات غذایعینگهدارنده طب

 .]5-3[کنندیم

 يها عصارهین امکان استفاده از برخی از محققياریراً، بسیاخ
 ی مؤثر بررسیعی طبيها را به عنوان نگهدارندهیاهیگ

 مختلف يهابخش ، عصارهیبه طور سنت. ]8- 6, 3[اندکرده
ها به وه و شاخهیشه، ساقه، گل، می، از جمله رییدارو اهانیگ

 مورد ی انسانيهايماری بیدرمان برخ يطور گسترده برا
ن ماده ی چندي حاوییاهان دارویگ. ]9[گرفتیاستفاده قرار م

ها و دها، تاننیدها، آلکالوئیست فعال مانند فلاونوئیز ییایمیش
 و یکروبی خواص ضد ميدها هستند که دارایترپنوئ

 ی برخیکروبی ضد ميهاتیفعال. ]10, 2[ هستندیدانیاکسیآنت
ق قرار گرفته ی مورد تحقيا به طور گستردهیاهی گيهااز گونه

  ، ي کار حان،یر، رین، سی دارچيهابه عنوان مثال، عصاره. است

 خواص ياهان دارایر گی، خردل و سایگلمیل، مریزنجب
 از یعیف وسی در برابر طیکروبی و ضد میدانیاکسیآنت

  .]14- 11[ هستندی گرم مثبت و گرم منفيهايباکتر
از خانواده ) Capparis spinosa(ر اه کویگ

Capparaceae ی و پزشکیاه مصارف سنتین گیا .است 
شه به عنوان یسم، از ریدرمان روماتیاه برایاز گ.  دارديادیز

 دارد به یشه که طعم تلخی، از پوست ريمدر، قابض و مقو
 يماریر و بی درمان بواسي و برايعنوان اشتهاآور، قابض، مقو

شه به عنوان ضد اسهال و یه ساقه و پوست رطحال، از دم کرد
وه یزش و از میک و آبریاتی تازه در درمان سيهاوهیتب بر، از م

، یخشک و پودر شده همراه با عسل در درمان سرماخوردگ
. ]15[ک و کمردرد استفاده شده است یاتیسم، نقرس، سیرومات

دها، یاه شامل آلکالوئی مختلف گيها قسمتییایمیبات شیترک
دها و یک، ترپنوئی فنوليدهاینولات ها، اسیدها، گلوکوزیفلاونوئ

اه کور از نظر اثرات ی مختلف گيهابخش.ره استیغ
بطور مثال، .  قرار گرفته استی مورد بررسیدانیاکسیآنت

 ی، عصاره متانول]16[  دانهی عصاره متانولیدانیاکسیت آنتیفعال
وه ی میو عصاره اتانول، ]18[ جوانه ی، عصاره آب]17[جوانه 

علاوه . اه در مطالعات مختلف گزارش شده استین گی ا]19[
ت یدر مورد فعال) 2002(جرمانو همکاران  يهاافتهین، یبر ا

اه کور نشان داد که ی جوانه گی عصاره متانولیدانیاکسیآنت
 ممکن است به ی عصاره متانولیدانیاکسی آنتییکارا) الف(

ت یفعال) ب(و  داده شود آن نسبت ی فنوليمحتوا
نولات ها ی پس از حذف گلوکوزی عصاره متانولیدانیاکسیآنت

بات با خواص ین ترکیکند که اید میحفظ شد و تائ
ت ین، فعالیهمچن. ]20[ ندارندی عصاره تداخلیدانیاکسیآنت

 گرم يهايباکتریاه روی جوانه گی عصاره متانولییایضد باکتر
، لوکوکوس اورئوسیستافا، سیانتروکوکوس فکالمثبت 

سودوموناس  ی گرم منفيهاهی و بر سوسیلوس سوبتلیباس
 در ا مارسسنسیسرات، تروباکتریس، یا کلیاشرش، نوزایآئروژ

  .]17[گزارش شده است ) 2011(چ و همکاران یمطالعه بور
 مختلف يها متنوع بخشیکیولوژی بيهاتیبا توجه به فعال

ن یوه ای میتخراج عصاره اتانولن مطالعه با هدف اسیاه کور، ایگ
ت ید تام، فعالیزان فنول تام، فلاونوئی میاه و بررسیگ
 پاتوژن و يهايه باکتری آن علیکروبی و اثر ضدمیدانیاکسیآنت

  . دیت انجام گردیعامل مسموم
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  ها مواد و روش- 2
   مواد- 2-1

از شرکت DPPH2 ک وید گالین، اسی، کوئرستABTS1معرف
نتون براث و آگار از یط کشت مولر هیمح.  شديداریگما خریس

ن یر مواد مورد استفاده در ایسا. ه شدندیشرکت مرك ته
 .  برخوردار بودندیشگاهیپژوهش از درجه آزما

   استخراج عصاره- 2-2
. دیگراد خشک گردی درجه سانت37 ياه کور در دمایوه گیم

انجام ) 2010(استخراج عصاره مطابق روش کائو همکاران 
به قطعات کوچک )  گرم100(ها وهین منظور، می ايبرا.  دیگرد
) تریلیلی م800( درصد 95اب شده و سپس دو بار با اتانول یآس

 ساعت استخراج و دو 1گراد به مدت ی درجه سانت80 يدر دما
د و در یلتر گردیمحلول سپس ف. گر ادغام شدندیمحلول با همد

.  گرم عصاره خشک شد26/10دن به یت تحت خلأتا رسینها
 يخچال نگهداری يره در دمایعصاره بدست آمده در ظروف ت

  . ]19[د یگرد
  زان فنول تامی ميریگ اندازه- 2-3

 فنول کل ي محتوايریگ اندازهيوکالچو برایس-نیروش فول
       عصاره  تریکرولی م20ن منظور، ی ايبرا. عصاره استفاده شد

وکالچو و یس-نیتر از معرففولیکرولی م100با ) تری گرم در ل10(
آمده به مدت دستمحلول به. تر آب مقطر مخلوط شدیلیلی م2
) تریکرولی مNa2CO3)300  محلول  شد ويقه نگهداری دق3

 ساعت، 2پس از همزدن محلول به مدت . به آن اضافه شد
ق اسپکتروفتومتر ی نانومتر از طر765موج جذب آن در طول

 يبرا) تریگرم در لیلی م1000-صفر(ک ید گالیاس. قرائت شد
گرم یلیج به صورت می استاندارد استفاده شد و نتایرسم منحن

 انیب) mg GAE/g( گرم عصاره خشک ک در هرید گالیاس
  .]21[دیگرد
  د تامیزان فلاونوئی ميریگ اندازه- 2-4

د کل عصاره بر اساس روش نوشاد و ی فلاونوئيمحتوا
 5/0(به طور خلاصه، نمونه .  شديریگاندازه) 2021(همکاران 

شارژ شد و  NaNO2تر محلول یکرولی م300با ) تریلیلیم
قه در ی دق5ه ورتکس و سپس به مدت ی ثان10مخلوط به مدت 

                                                             
1. 2,2′-Azino-bis(3-ethylbenzothiazoline-6-sulfonic acid) 
diammonium salt 
2. 2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl 

 AlCl3)300در مرحله بعد، .  شدي اتاق نگهداريدما
) تریلیلی م9/1(و آب مقطر )  مولار1( NaOH، )تریکرولیم

سپس جذب . همزده شد هی ثان10اضافه شد و محلول به مدت 
د تام یزان فلاونوئید و می نانومتر قرائت گرد510محلول در 

ن در هر گرم از یرم معادل کوئرستگیلیعصاره به صورت م
  .]22[ان شدیب) mg QE/g(عصاره 

  یدانیاکسیت آنتی فعال- 2-5
  DPPHکال آزاد ی مهار راد-1 -2-5
نمونه (ااتانول  ي تر از عصارهیکرولی م5/37ن منظور،ی ايبرا

) مولاریلی م10(DPPH  یتر محلول اتانولیلیلی م2با ) کنترل
 انکوبه شدند یکیقه در تاری دق20ها به مدت نمونه. مخلوط شد

 نانومتر در برابر اتانول 517موج ها در طولو سپس جذب آن
  DPPH  کالیت مهار رادی محاسبه فعاليبرا.  شديریگاندازه

  :]23[ر استفاده شدیعصاره از رابطه ز

 
  ABTSکال آزاد ی مهار راد-2-5-2

ــدر ا ــمی ــساون روش، حج ــولفات پتاسـ ـيم  45/2م ی از پرس
مـولار مخلـوط شـدند و محلـول         یلی م ABTS7مولار و   یلیم

ک ی ـ تاری سـاعت در مکـان  16 اتاق به مـدت    يحاصل در دما  
پـس  . د شودیتول ABTS کالی راديهاونی شد تا کاتينگهدار

ــول راد  ــه محل ــانول ب ــالیاز آن، مت ــد ABTS  ک ــافه ش                  اض
  کالیراد محلول. برسد  نانومتر734در  7/0±2/0به جذب  تا 

 ABTS )9/3 تـر  یلیل ـی م 1/0سپس به طور کامل با      ) تریلیلی م
 در يمخلوط شـد و پـس از نگهـدار   ) کنترل(ا متانول   ی عصاره

 نانومتر در برابر 734قه، جذب آن در     ی دق 6 اتاق به مدت     يدما
 در  یدانیاکـس یت ـآن تی ـفعال. متانول به عنوان شاهد خوانده شد     

  :]24[ن شدییر تعیت به صورت زینها

  
  یکروبیت ضدمی فعال- 2-6

 اثر یبه منظور بررس) 2019( و همکاران یزاده بهبهانیروش عل
، انتروباکتر آئروژنز يهاي عصاره در برابر باکتریکروبیضدم
، توژنزیا مونوسیستریل و لوکوکوس اورئوسیاستاف، یا کلیاشرش

وژن آگار، چاهک آگار، حداقل یفیسک دی ديهامطابق روش
 مورد استفاده ی و حداقل غلظت کشندگیغلظت مهارکنندگ

ط ی ساعت در مح24ها به مدت يابتدا باکتر. ]21[قرار گرفت
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گراد تحت ی درجه سانت37 ينتون براث در دمایکشت مولر ه
 استوك بدست طیسپس مح. ل کشت داده شدندیط استریشرا

ن بار با محلول ینت آگار کشت داده شد و چندیآمده در نوتر
ه ی تازه تهیکروبیون میل شسته شد تا سوسپانسینگر استریر

 625ون در ی کدورت سوسپانسيریگت با اندازهیدر نها. شود
 مک فارلند 5/0 با استاندارد یکروبیون مینانومتر،سوسپانس

  .بدست آمدColony forming unit/mL108 × 5/1ای
  وژن آگاریفیسک دی د-2-6-1

نتون یمولر هیش حاویدی ظروف پتري رویکروبیون میسوسپانس
 يرو) تریکرولی م20(عصاره .  داده شدیآگارکشت سطح

ها سکیخته شد و سپس دیمترریلی م6بلانک با قطر یهاسکید
در ادامه، ظروف . ح شده قرار گرفتندیط کشت تلقیمح يرو
 ساعت 24گراد به مدت ی درجه سانت37 يش در دمای ديپتر

 اطراف يه بازداریت قطر ناحی شدند و در نهايگرمخانه گذار
 .دی گرديریگمتر اندازهیلی بر حسب مي کاغذيهاسکید

   چاهک آگار-2-6-2
مولر  طی محي بر رویکروبیون مین روش، سوسپانسیدر ا

ن چاهک یسپس چند. ش پخش شدی دينتون آگار در پتریه
 20(جاد و با عصاره یط ای سطح محيرو) متریلی م6طر به ق(
 ساعت در 24ش به مدت ی ديظروف پتر. پر شدند) تریکرولیم

 ی شدند و قطر نواحيگراد نگهداری درجه سانت37 ثابت يدما
ان یمتر بیلی و بر حسب ميریگبازدارنده اطراف چاهک اندازه

 .شد

  ی و کشندگی حداقل غلظت مهارکنندگ-2-6-3
، 128، 64، 32، 16، 8، 4، 2(عصاره ی متواليهادا غلظتابت

نتون براث یمولر ه طیدر مح) تریلیلیگرم در میلی م512، 256
ل ی استریکرونی م45/0یسر سرنگیلترهایه و با استفاده از فیته

 که ییهااز عصاره به چاهک) تریکرولی م100(هر غلظت . شد
 پر شده بودند، یکروبیون میتر سوسپانسیکرولی م10از قبل با 
 درجه 37 يت در دمای پليپس از گرمخانه گذار. اضافه شد

 درصد 5تر محلول یکرولی م10 ساعت، 24گراد به مدت یسانت
ت مجدداً یبه چاهک اضافه شد و پل دیوم کلریتترازوللیفنيتر

ن غلظت عصارهکه سبب مهار یکمتر. دیگرد يگرمخانه گذار
 در یا ارغوانی رهیود رنگ قرمز تعدم وج( دی گردیکروبیرشد م
 عصاره در نظر یبه عنوان حداقل غلظت مهارکنندگ) هاچاهک

 .گرفته شد

 بدون يهاتر از محلول موجود در چاهکیکرولی م100سپس
 يرو) یدر آزمون حداقل غلظت مهارکنندگ(یکروبیرشد م

تها متعاقباً یپل. ت کشت داده شدیدر پل نتون آگاریمولر ه طیمح
 ي ساعت نگهدار24گراد به مدت ی درجه سانت37 يدر دما

 را از ییای باکتريهاهین غلظت عصاره که سویشدند و کمتر
 قابل مشاهده در سطح يهاین برد، که با عدم وجود کلنیب

 عصاره در ید، به عنوان حداقل غلظت کشندگید گردیط تائیمح
  .نظر گرفته شد

  يز آماری آنال- 2-7
طرفه در کیانسیل واریده از روش تحلها با استفا دادهیتمام
              دانکنياو با کمک آزمون چند دامنهSPSS افزار نرم

)05/0 <p (انحراف"ج به صورت ینتا. ز شدندیآنال 
هادر سه مرتبه تکرار د و آزمونی گزارش گرد"نیانگیم±اریمع

  .شدند
  

  ج و بحثی نتا- 3
        اه کور یوه گی مید تام عصاره اتانولیزان فنول تام و فلاونوئیم

                      يعصاره حاو.  گزارش شده است1در شکل 
mg GAE/g 35/0 ± 28/40 فنول کل و mg QE/g        

ج درصد ین، نتایعلاوه بر ا. د کل بودی فلاونوئ20/5 ± 10/0
 2عصاره در شکل ABTS و DPPH آزاد يهاکالیمهار راد

 قادر يور مؤثراه کور بطیوه گی میعصاره اتانول. ارائه شده است
و )  درصدDPPH)48/0 ± 73/52 آزاد يهاکالیبه مهار راد

ABTS )44/0 ± 62/58در يامطالعات گسترده. بود)  درصد 
 يها عصارهیدانیاکسیت آنتی و فعالیبات فنولیارتباط با ترک

  .اه کور انجام شده استی مختلف گيها بخشی و الکلیآب

 
Fig 1 Total phenols and flavonoids content of 

Capparis spinosa ethanolic extract. 
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وه ی مید کل عصاره اتانولیزان فلاونوئیم) 2010(کائو همکاران 
ن ی برحسب روتیوزن/ی درصد وزن439/5اه کور را معادل یگ

 فنول کل و يگر، محتوای ديادر مطالعه. ]19[گزارش نمودند 
 mgب یاه کور به ترتی برگ گید کل عصاره اتانولیفلاونوئ

GAE/g 27/427 و mg QE/g 93/57 گزارش شده است 
ط استخراج ی شرايسازنهیبا به) 2016 (یمی و رحیفتاح. ]25[

ط یاه کور گزارش دادند که تحت شرای از برگ گیبات فنولیترک
گراد و نسبت ینت درجه سا8/51 ي درصد اتانول؛ دما49(نه یبه

ت ید کل و فعالیزان فنول کل، فلاونوئی، م)50حلال به مواد 
 mg GAE/gب یبه ترتDPPH آزاد يهاکالیمهار راد

44/27 ،mg QE/g 07/26 26[باشد ی درصد م74/85 و[.  

 
Fig 2 DPPH and ABTS free radical scavenging 
activity of Capparis spinosa ethanolic extract. 

  
. اند شدهییاه کور شناسایدها در گی از فلاونوئیانواع مختلف

 یدر حال. ]27[ شده استياه جداسازی گيهاناز جوانهیکوئرست
ر یها و ساوهی آن در ميدهایکوزی از گلیکه مشتقات مختلف

رسد یبه نظر م. ]28[اند شدهییاه شناسای گيهابخش
ن یها، روتوهیها و هم در مد، هم در جوانهین فلاونوئیترفراوان
ن و یزورامنتین، ایکون کوئرستیمشتق آگل. ]28, 27[باشد

 ين مختلف جداسازیز توسط محققید آن نینوزید روتیکوزیگل
ز  شده ايگرجداسازی ديدهایاز فلاونوئ. ]29[شده است 

 يدهایکوزیتوان به کامپفرول و گلیاه می گيهاها و جوانهوهیم
 . ]31, 30[آن  اشاره نمود 

ار بالا ی بسیدانیاکسیت آنتی، فعال)2011(راکوزا و همکاران یس
ق یاه کور را از طری گيهاو وابسته به غلظت جوشانده گل

               بتاکاروتنيرنگبر ،DPPH یدانیاکسی آنتيهاروش
    و   دادند نشان  نیی پا تهیدانس با   نیپوپروتئی ل ونیداسی اکس و

ست یبات زیت ممکن است به ترکین فعالی دادند که اگزارش
-3ن یزورامنتید، اینوزیروت-O-3ن، کامپفرول یفعال مانند روت

O-د مربوط یک اسینیلکیناموئید و مشتقات سینوزیروت
 يها دانهیگر، عصاره متانولی ديادر مطالعه. ]29[باشد
شده در مناطق مختلف کشور تونس استخراج و يآورجمع

ت ی ظرفيهاق آزمونی آنها از طریدانیاکسیقدرت آنت
مورد سنجش قرار  ABTSو  DPPH کل، یدانیاکسیآنت

ها بر ها در عصاره فنولی پليج نشان داد که محتواینتا. گرفت
بات یترک.  متفاوت استیمیط اقلی و شراییایاساس منشأ جغراف

ک، ید گالیها عبارت بودند از اسده در همه نمونه شییشناسا
ن، یستئی بنزوات، جنیدروکسیه-4-لین، متین، مورینجینار

 کل عصاره حاصل از یدانیاکسیت آنتیفعال. فلاونوز و چالکون
توجه ن استاندارد قابلیسه با کوئرستیاه کور در مقایگیهادانه
ن شده با ییکال، تعیت مهار رادین، فعالیعلاوه بر ا. بود

توجه بود  موارد قابلی، در برخABTSو DPPH يهاروش
) تریلیلیکروگرم در می م6/2 و 5/3بیبه ترت( IC50 ریو مقاد

 Trolox)3/17و BHT مثبت مانند يهاعصاره کمتر از کنترل
ن، یهمچن. ]16[بود ) بیتر، به ترتیلیلیکروگرم در می م5/3و 

 ياه کور با محتوایوه گی میگزارش شده است که عصاره متانول
 يهاکالی قادر به مهار رادmg GAE/100 g 120فنول کل 

ت یبعلاوه، فعال. ]32[باشد ی مABTSو DPPHآزاد 
ل یاه کور ممکن است به دلیوه گی می عصاره اتانولیدانیاکسیآنت

 يدهاین و کامپفرول و اسی مانند مشتقات کوئرستییدهایفلاونوئ
  .]33[باشددر آن  کینامی سیدروکسیه

سک ی عصاره بر اساس آزمون دیکروبیت ضدمیج فعالینتا
 یکروبیاثر ضدم.  ارائه شده است3وژن آگار در شکل یفید

ش یش غلظت آن سبب افزایعصاره وابسته به غلظت بود و افزا
. دیها گردي باکتریدار قطر هاله عدم رشد اطراف کلنیمعن

صاره متفاوت بود؛ در ها در برابر عين، رفتار باکتریعلاوه بر ا
لوکوکوس یاستافتر عصاره، یلیلیگرم در میلی م50غلظت 
و ) متریلی م20/16(ن قطر هاله عدم رشد ی با بالاتراورئوس

) متریلی م13(ن قطر هاله عدم رشد ی با کمترانتروباکتر آئروژنز
 نسبت ییای باکتريهاهین سویترن و مقاومیترب حساسیبه ترت

 گرم مثبت در يهايت باکترین، حساسیهمچن. به عصاره بودند
 گرم يهاهیسه با سویاه کور در مقایوه گی میبرابر عصاره اتانول

 .  بالاتر بودیمنف
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Fig 3 Antimicrobial activity of Capparis spinosa 
ethanolic extract, based on disk diffusion agar. 

  
 يهاي عصاره در برابر باکتریکروبیج اثر ضدمی، نتا4شکل 

ت به روش چاهک آگار را نشان یپاتوژن و عامل مسموم
وژن آگار یفیسک دی آزمون ديهاافتهیج هماهنگ با ینتا. دهدیم

ار دیش معنیش غلظت عصاره سبب افزایکه افزایبود؛ بطور
لوکوکوس یاستاف يهايد و باکتریقطر هاله عدم رشد گرد

ن و یترب حساسی به ترتانتروباکتر آئروژنز و اورئوس
اه یوه گی می در برابر عصاره اتانولیکروبی ميهاهین سویترمقاوم

نحال، لازم به ذکر است که قطر هاله عدم رشد یبا ا. کور بودند
وژن آگار یفیسک دی دتر از آزموندر آزمون چاهک آگار بزرگ

قت باشد که ین حقی از این حالت ممکن است ناشیبود که ا
م با ی در روش چاهک آگار در تماس مستقییای باکتريهاگونه

 از سطوح یکروبیعصاره هستند، اما سرعت انتشار عامل ضد م
سک یش دی آن را در آزمایط، اثر بازدارندگیسک به محید
 .]23[کندین مییوژن آگار تعیفید

  
Fig 4 Antimicrobial activity of Capparis spinosa 
ethanolic extract, based on well diffusion agar. 

 

 ی عصاره اتانولی و کشندگیج حداقل غلظت مهارکنندگینتا
ج، یمطابق نتا.  قابل مشاهده است1اه کور در جدول یوه گیم

 یبا حداقل غلظت مهارکنندگلوکوکوس اورئوس یاستاف يباکتر
 512 یتر و حداقل غلظت کشندگیلیلیگرم در میلی م4
 نسبت به ییایه باکترین سویترتر حساسیلیلیگرم در میلیم

 یکروبی ضدميهاج آزمونیباشد که با نتایاه می گیعصاره اتانول
 .  داردیوژن آگار و چاهک آگار همخوانیفیسک دید

  
Table 1 The minimum inhibitory 

concentration (MIC) and minimum 
bactericidal concentration (MBC) of Capparis 

spinosa extracton some pathogenic bacteria 
 

Microorganism MIC  
(mg/mL) 

MBC  
(mg/mL) 

Enterobacter aerogenes 16 > 512 
Escherichia coli 16 > 512 

Listeria monocytogenes  16 > 512 
Staphylococcus aureus 4 512 

 
سه با ی گرم مثبت در مقايهاين پژوهش، باکتریج ایمطابق نتا

 مختلف عصاره يها،نسبت به غلظتی گرم منفيهايباکتر
 نشان دادند که عمدتاً يشتریت بیاه کور حساسیوه گی میاتانول
 آنها است ی سلوليد در غشایه موکوپپتیک لایل وجود یبه دل

در . کندیتر م حساسیکروبیکه آنها را نسبت به عوامل ضد م
ه یک لایی حاوی گرم منفيهاي باکتری سلوليمقابل، غشا

باشد که سبب ی ميتردهیچی پيدیپید و فسفولیساکاریپوپلیل
به داخل سلول یکروبیبات ضد میکاهش سرعت انتشار ترک

  .]34, 23, 10, 7 ,6, 3[شود ی مییایباکتر
اه کور بر ی جوانه گی عصاره متانولییایت ضد باکتریفعال
، سیانتروکوکوس فکال گرم مثبت يهايباکتریرو

 ي و بر روسیلوس سوبتلیباس، لوکوکوس اورئوسیاستاف
، یا کلیشیاشر، نوزایسودوموناس آئروژ ی گرم منفيهاهیسو
چ و همکاران ی در مطالعه بورا مارسسنسیسرات، تروباکتریس
 ییایت ضد باکتریفعال. ]17[گزارش شده است ) 2011(

 وم اتر، آب، بوتانول، متانول و هگزان خام بهیپترولیهاعصاره
اه کور با روش انتشار چاهک یگ یی هوايهاآمده از اندامدست

 مختلف يهاونیفراکس.  قرار گرفته استیآگار مورد بررس
شتر یا در برابر ب خوب تا متوسط ریکروبیضدم تیفعال

ها در برابر ش شده نشان دادند و عصارهی آزمايهايباکتر
شتر ی بسیاسترپتوکوکوس فکال و سیدیدرمیلوکوکوس اپیاستاف
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د که یگر، مشخص گردی ديادر مطالعه. ]35[ فعال بودند
 یوم اتر، متانول، هگزان، بوتانول و آبی پتروليهاعصاره
ت ضد ی از فعالیمختلفاه کور درجات یگ یی هوايهاقسمت

ت کم تا متوسط ی فعاليها داراعصاره.  را نشان دادندیکروبیم
لوکوکوس یاستاف،یا کلیاشرش يدر برابر چهار گونه باکتر

  .]36[ بودندمی موریفی سالمونلا تولوسسرئوس یباس، اورئوس
ن یر محققی سايهاافتهین پژوهش با یج ایسه نتای، مقایبطور کل
زان ی ميان اعداد گزارش شده برایدهد که اختلاف مینشان م

 عصاره یکروبی و ضدمیدانیاکسیت آنتید، فعالیفنول، فلاونوئ
اه، ی گيآوراه، زمان جمعیط کشت گی از شرایممکن است ناش

ط استخراج و ین نوع حلال و شرای و همچنییط آب و هوایشرا
 . ]40-37, 13, 8, 5[بات باشد ی ترکيریگ اندازهيهاروش

  

  یی نهايریگجهی نت- 4
اه کور یوه گی مین پژوهش نشان داد که عصاره اتانولیج اینتا

که عصاره یباشد؛ بطوری میبات فنولی از ترکییزان بالای ميدارا
و DPPH آزاد يهاکالی در برابر رادیی بالایت مهارکنندگیفعال

ABTSاه کور یوه گی مین، عصاره اتانولیعلاوه بر ا.  نشان داد
انتروباکتر  پاتوژن يهاي در برابر باکتریی بالایکروبیثر ضدما

ا یستریل و لوکوکوس اورئوسیاستاف، یا کلیاشرش، آئروژنز
 يهاي در برابر باکتریکروبی نشان داد و اثر ضدمتوژنزیمونوس

وه ی می، عصاره اتانولیبطور کل. شتر مشهود بودیگرم مثبت ب
 و یشی اکسايداریش پایتوان جهت افزایاه کور را میگ
اگرچه .  مختلف استفاده نمودیی محصولات غذایکروبیم

ت بالقوه عصاره ی سمی به منظور بررسيترمطالعات گسترده
  .از استیاه کور نیوه گی میاتانول

  

  ر و تشکری تقد- 5
 و یدانند از معاونت پژوهشینویسندگان مقاله بر خود لازم م

 خوزستان به یعیع طب و منابي دانشگاه علوم کشاورزيفناور
 یمانه تشکر و قدردانی صمي و معنوي ماديهاتیل حمایدل
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Plants have always been the main source of food and medicine for humans. 
Plant extracts have been considered in the food industry as antimicrobials, 
flavor enhancers, preservatives, and nutrients. Plant extracts are an 
excellent candidate for the replacement of synthetic compounds that have 
toxic and carcinogenic effects. In this study, ethanolic extract of Capparis 
spinosa was extracted by maceration method and the content of total 
phenols (by FolinCiocalteu method), total flavonoids (by aluminum 
chloride colorimetry), antioxidant activity (by DPPH and ABTS free 
radical scavenging methods), and its antimicrobial effect (by disk diffusion 
agar, well diffusion agar, minimum inhibitory concentration, and minimum 
bactericidal concentration) against Enterobacter aerogenesis, Escherichia 
coli, Staphylococcus aureus and Listeria monocytogenes, were evaluated. 
The total phenols and total flavonoids of the extract were 40.28 mg GAE/g 
and 5.20 mg QE/g, respectively. The antioxidant activity of ethanolic 
extract based on inhibition of free radicals DPPH and ABTS was 52.73 and 
58.62%, respectively. The antimicrobial effect of the extract was dependent 
on its concentration and bacterial type; increasing the concentration of the 
extract caused a significant increase in the diameter of the growth 
inhibition halo in disk diffusion agar and well diffusion agar tests. In 
addition, Gram-positive bacteria (S. aureus and L. monocytogenes) were 
more sensitive to the extract than Gram-negative strains (E. aerogenesis 
and E. coli). Also, S. aureus with a minimum inhibitory concentration of 4 
mg/ml and a minimum bactericidal concentration of 512 mg/ml was the 
most sensitive species to the ethanolic extract of C. spinosa. The results of 
the present research show that the ethanolic extract of Capparis spinosa 
can be used as a natural additive in various food products. 
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